lasilo centra Zd
polioprivredu i ruraini razvoj
Primorsko-goranske zupanije
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brend e . g o
Kasetica primorsko-goranska je brend koji okuplja proizvoda e_'
autohtonih proizvoda Primorsko-goranske zupanije. P

centar '’

Kasetica je i izlozbeno-prodajni Centar autohtonih proizvoda u
kojem se organiziraju brojne manifestacije, promocije, degustacije,
prezentacije, izlozbe, edukacije i radionice.

mjesto razmjene
Mijesto smo razmjene znanja i okupljanja proizvodaca, ali i
kreativnih iskoraka srodnih udruga, institucija i gradana zupanije
koji promicu ekolosku proizvodnju i aktivno kroz rad promoviraju
ideje razvoja ekoloske svijesti i odrzivog turizma.

odrzivi razvoj
Projekt koji je nastao temeljem strateskih opredjeljenja Zupanije
za razvoj odrzivog gospodarstva, a nositelj projekta je Centar za
poljoprivredu i ruralni razvoj Primorsko-goranske zupanije.

promocija i nastup
Omogucujemo zajedniCku promociju i nastup na trzistu
proizvodacima autohtonih proizvoda Primorsko-goranske
Zupanije.

prepoznatljivost
Zelimo pojadati vidljivost i prepoznatljivost kako materijalne tako
i nematerijalne bastine Primorsko-goranske zupanije, odnosno
turisticke destinacije Kvarnera.

edukacija
Zelja nam je kroz edukaciju javnosti i proizvodaca razviti svijest o
koristima koje autohtoni proizvodi donose turizmu i time stvoriti
poticajnu klimu za razvoj cjelokupnog gospodarstva nase zupanije.

I kasetica za domai...
kako bi nasi posietitelji u kaSeticama mogu ponijeti kuci djeli¢
bogatstva nase raznolikosti, bastine, tradicije i kvalitete.

Kasetica primorsko-goranska « Centar autohtonih proizvoda

Krojacka 1, Rijeka ¢ +385 99 334 9339 « info@kasetica.hr « www.kasetica.hr
fb Primorsko-goranska Kagetica

E Primorska
- kuca

aslugom Turisticke zajednice Grada Rijeke, Primorska

kuca se iz male troSne kudice pretvorila u pravu
ljepoticu, oplemenivsi turisticku ponudu naseg Grada.
U Krojackoj ulici 1, na ulazu u Stari grad, u svibnju
2017. godine u funkciju je stavljena kuca koja prezentira
tradicionalnu gradnju na podruéju Primorja. Adaptirana je
sukladno projektu koji je izraden u suradnji s Gradom Rijeka
te Upravom za zastitu kulturne bastine Konzervatorskog
odjela u Rijeci. KaSetica se smjestila na prvom katu
Primorske kuce, a u prizemlju imamo susjede za pozeljeti -
Primorsku konobu, s kojom sjajno suradujemo u prosirenju
turisticke ponude i promicanju o¢uvanja tradicijskih obicaja
i autohtonih proizvoda nasega kraja.

Dragi Pegezeljci,

vasa pitanja, prijedlozi, pohvale

i kritike uvijek su dobrodosli!

Pisite nam na adrese: e-mail: info@kasetica.hr ili
' Centar za poljoprivredu i ruralni razvoj PGZ

Stara Susica, Karolinska cesta 87,

51314 Ravna Gora

I§SN 2718-434X * Godina Il ® Broj 03 ® Travanj 2021.
Casopis izlazi dva puta godisnje

lzdavac:

Centar za poljoprivredu i ruralni razvoj PGZ

Stara Susica, Karolinska cesta 87, 51314 Ravna Gora
cprr@hi.ht.hr ® www.cprr.hr

ko

primorsko goranske zupanije

Izvr3ni urednik: Dalibor Sostarié
Glavni urednik: Teodora Cimas
Suradnica: Sandra Vertel
Likovno oblikovanje: Ivica Oreb

primors




rirodni resursi mora i gorja na podrudju
Primorsko-goranske Zupanije jedinstveni su ne
samo u Hrvatskoj nego i u svijetu. Na relativno malenom

Biaat 4-3-500 H H
prostora—oe—s- l@lﬁﬂr&-ﬁﬁl‘ﬁﬂjﬂjﬁﬂ—bﬁﬁ&%ﬂ@*ﬂi@&ﬂ—

ovo podrudje nudi najkvalitetnije vrste meda - poput
meda meduna i meda od kadulje. Interes za pcelarstvo u
Primorsko-goranskoj Zupaniji sve vise raste, a jedan od
razloga za to je izvrsna klima i izrazena bioraznolikost.
Vrijedno je ista¢i podatak da biljni svijet Primorsko-

najbogatija hrvatska Zupanija i jedna od najbogatijih
europskih regija.

Danas u Primorsko-goranskoj Zupaniji postoji oko 730
registriranih pcelara s preko 23.000 péelinjih zajednica
te djeluje 14 peelarskih udruga i dvije p&elarske zadruge.

s izvrsnim medovima i péelinjim proizvodima koji

redovito dobivaju visoke ocjene na natjecanjima.
Mnoge od njih moZete pronaci i na policama Kasetice.
Peelarske udruge Zupanije uz potporu Centra za
poljoprivredu i ruralni razvoj PGZ-a organiziraju brojne
' v i 2 A

\ -

meda), Mednog poljupca (degustacija najboljih medova
Zlatnog ulista), Medenjak z’ Opatije i Rijecki medenjak
(manifestacija izlozbenog, prodajnog, degustacijskog
i edukativnog Karaktera), a sve s ciljem promocije
péelarstva, meda i péelinjih proizvoda, edukacije péelara
i zainteresiranog gradanstva.

__ goranske Zupanije broji vise od 2700 vrsta, po ¢emu smo

-~ Peelari Primorsko-goranske Zupanije mogu se pohvaliti

L3
A,
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Suza-T.B. d.0.0.
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- __OPG Ivan Turing

Put Puhari 14, 51211 Matulji
Kontakt osobe: Nada Kos-Turina i Ivan Turina
Tel:: 051/272 207 ° ’.
——Mob.: 098/679 620 ®
e-mail: turina.kos@gmail.com

OPG Jasenka Vucié

- Bregi 75k, 51211 Matulji
Kontakt osobe: Borjan i Tino Suzié
5 el.: 051/ 709 131
o 2099/ 22 47 371
i ¥y

:'Sl e-mail: bsuzic@yahoo.com
www.suzartb.hr

Balde Fucka 44, 51000 Rijeka
Kontakt osoba: Jasenka Vucié
Tel: 051/459 237

Mob: 091/922 60 62

e-mail: jasenkavucic52@gmail.com

Mogucnost prihvata organiziranih grupa

Péelarstvo Dragoslavic
Hrvatskih branitelja 3, 51557 Cres

Tel: 051/ 571 219 %
(]
~ Mob.: 098/16 74 716 L )
e-mail: creskipcelar@gmail.com @.. '

Kontakt osoba: Mladen Dragoslavic &g

www.cres-otok-meda.hr

Mogucénost prihvata organiziranih grupa i autobusa
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OPG Robert Kos
Rukavac 233, 51211 Matulji
. Kontakt osoba: Robert Kos
Mob: 091/541 24 72
e-mail: medicakos@gmail.com

Mogucénost prihvata organiziranih grupa

OPG Mirko Almasi
Mali Kijec 35, 51513-Omisalj
Kontakt osoba: Mirko Almasi
Tel: 051/841 753

Mob: 091/526 49 34

e-mail: mirko.almasi@gmail.com

Mogucnost pnﬁatu organiziranih grupa

Natura Rab

Barbat 677, 51280 Rab

Kontakt osoba: Dusan Kastelan
Tel.: 051/721 927

Mob.: 098/281 309

e-mail: dusan@natura-rabhr g &
www.natura-rab.hr

Mogucnost prihvata organiziranih
grupa i autobusa




OPG Silvio Bertone

Kukuljanovo 202/1, 51227 Kukuljanovo———— ~
Kontakt osoba: Silvio Bertone

Tel: 051/251-100

Mob: 099/225 11 00

e-mail: denis@todo.hr

Moguénost prihvata organiziranih grupa

Delni e
¢lniC®  vrbovsko -

L > @ -
“Kukuljonovo @ Fuzine

Hreti

}
i
v

e e
OPG Antonio Komadina
_ == Kralja Zvonimira 29, 51250 Novi Vinodolski
Es‘,_ ;Ei;. Kontakt osoba: Antonio Komadina 2l

Mob: 091/949 64 47 5
e-mail: komadina.antonio@gmail.com

Mogucnost prihvata organiziranih grupa



Poljoprivredna zadrugo

Péelarsive Apitrade ~ —= =
Hreljin Meja Gaj 136, 51226 Hreljin —
Kontakt osoba: Zlatko Straser

Tel.: 051/545 552

OPG Plese Marinko

Mesnicka 40, 51300 Delnice
Kontakt osobe: Ana i Marinko Plese

Mob.: 098/17 21 502
e-mail: info@apitrade. K¢
www.apitrade.hr

- 2
Mogucnost prihvata organiziranih grupa i autobusa 8"

Tel.. 051/811 671
Mob.: 098/19 54 748
e-mail: pcelica.ana.delnice@gmail.com

Mogucnost prihvata organiziranih grupa i autobusa

Gorski d.0.0. 7 OPG
Damir Zanoskar

Donje selo 48, 51322 Fuzine
Kontakt osoba: Damir Zanoskar

Mob.: 098/19 91 970

e-mail: gorski@ri.t-com.hr
www.gorski.hr

Mogucnost prihvata organiziranih
grupa i autobusa

Ekoloska zadruga
Vidmar
Mlinari 5, 51326 Vrbovsko
Kontakt osoba: Branko Vidmar
Tel.: 051/219 015

- Mob.: 091/56 25 200

e-mail: branko.vidmar@ri.t-com.hr
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Davor Lukeais - Bajo Siroj je publici H fr@dicije u modernom izdﬁn‘iu

znan kao glazbenik i frontman
rijecke grupe Fit, no manje je
poznato da pravu harmoniju Bajo
ve¢ dugi niz godina zapravo sklada
- u padeli.

Tvorac je brenda Bajo’s Craft Food —
polugotovih domacih jela i umaka
originalne recepture. Brend koji je pokrenuo u
ljeto 2020. godine, svojevrsni je nastavak price
koju Davor Lukas zivi ve¢ vi$e od 20 godina

— kulinarstvo, gastronomija i ugostiteljstvo, a
namjera mu je bila spakirati svoj rad da bude
dostupan $iroj javnosti.

Stoga je u teglama ,,zarobio“ tradiciju
koriste¢i novu tehnologiju i dobio $iroku paletu
delikatesnih proizvoda koji imaju trajnost i do
6 mjeseci, a sve bez koristenja konzervansa,
aditiva ili pojacivaca okusa. Sve proizvode kuha
sam u padeli, koriste¢i pomno birane prirodne
namirnice isklju¢ivo hrvatskog podrijetla,
najéesce sezonske jer su tada namirnice i
najkvalitetnije.

- Kako biram za sebe kad kuham doma, biram
i za druge. Interes je sve veci no poanta je da sve
ostane craft — da je sve ru¢no kuhano i da su
namirnice provjerenog porijekla — objasnjava
Bajo.

Svi Bajo's umaci i jela napravljeni su po
originalnoj recepturi i dovoljno je doslovno
podgrijati sadrZaj teglice i preliti ga preko priloga,
no Davor potice ljubitelje njegove kuhinje da
uzivaju u igri i sami oplemene njegova jela jer ona
sluze samo kao “pomoc¢nik” u kuhinji.
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Arca Craft Food
ime je poslovnog subjekta pod kojim se razvio brend

Bajo’s (craft umaci i polugotova jela) i brend Art of Salt
(aromatizirana sol).

. | .
BAYO'S L BAY =

wanas e LR AT

sl ar ™

Bilo da nemate vremena, Zelite slobodno
vrijeme iskoristiti na neki drugi nacin ili vam
se naprosto ne da kuhati — Bajo’s umaci su

- idealno rjesenje za danasnji ritam Zivljenja
brojnih obitelji.

-
b L |

- UvaZavam ¢injenicu da ljudi danas nemaju
vremena, pa i to da klasi¢no kuhanje u velikoj
mjeri vise nije u fokusu danas$njih mladih
obitelji. Ali, ne moramo se zbog toga hraniti
lose i nezdravo - komentira.

Kokogji zgvacet, dimljene srdele, boskarin u
teranu, pulled pork, manestra, janjeci gulas. ..
samo su neka od Bajo’s jela koje mozete
~ jednostavno i brzo pripremiti.

Poznavajuci Davora i njegov entuzijazam,
| auzogromnu podr$ku supruge Marijane i
“malih Bajosa” Eme i Svena, uskoro mozemo
ocekivati jo$ novih ¢arobnih okusa “uhvacenih”
u teglice.



WL -
Lokalne akcijske grupe (LAG-ovi)
predstavijaju partnerstvo fri
razli¢ita sektora - gospodarskog,
civilnog i javnog sektora s
osnovnhom zadaéom promicanja
ukupnog rurainog podrucjc
te unapredenja inicijativa
i interesa od vaznosti za
teritorijalno podrucéje na
kojem djeluje, s naglaskom
na mogucnost koristenja
sredstava iz Europskog
poljoprivrednog fonda za
ruralni razvoj (EAFRD).

Rilvnomjeran i odrziv razvoj lokalnih

i ruralnih podrucja danas je jedan

od temeljnih prioriteta razvoja u Republici
Hrvatskoj i Europskoj uniji, a usmjeren

je jacanju konkurentnosti gospodarstva,
povecanju zZivotnog standarda i ve¢em
zaposljavanju, ocuvanju prirodne, kulturne
i tradicijske bastine, razvijanju moderne
poljoprivredne, tradicijske i turisticke
proizvodnje, ulaganju u drustvenu i
komunalnu infrastrukturu, odnosno stvaranju
sredine ugodne za zivot.

LAG-ovima su sredstva za objavu LAG
natjeCaja osigurana temeljem izradenih
strateskih dokumenata — Lokalnih razvojnih

strategija 2014. - 2020. koja se dodjeljuju e
nosite%jjima projekata odalJJranim n]a i/iG P°?r|;¥‘?r:‘\§.
natjecajima. :gura dnji Centra
Takoder LAG-ovi imaju izuzetno vaznu 72 po\-‘opr‘wred_u
.ulogu u informiranju i upoznavanju clanova i ruralni razvo)
; pPGZ s LAG

poduzetnika s podruc¢ja LAG-a na

je i pripremu projekata iz fondova
in da im se priblize moguénosti
imijevanje nacina i sustava
wedbe projekta.

ovima




Povrsina:
4.372.11 km?

Stanovnika:
158.243

Sredstva za
natjecaje:
27.636.600,64
HRK

Objavljeno 18
natjecaja

r% :
i

Terra Liburna
Gradovi: Kastav i Opatija

Opdine: Jelenje, Klana, Lovran, Matulji,
Mosgenicka draga, Viskovo

Kontakt: Furicevo 38a, 51 216 Viskovo
www.terra-liburna.hr
lag.terraliburna@gmail.com
099/332-9283

LAG Vinodol

Gradovi: Bakar, Crikvenica, Kraljevica
i Novi Vinodolski

Opcine: Cavle, Kostrena i Vinodolska opcina

Kontakt: Bribir 46a, 51253 Bribir

www.lag-vinodol.hr
lag.vinodol@gmail.com
051/436-231

fjac 11
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LAG Gorski Kotar l[
Cabar, Delnice i Vrbovsko
Brod Moravice, FuZine,

Lokve i Mrkopalj

Rudolfa Strohala 118, 51316 Lokve
www.lag-gorskikotar.hr
info@lag-gorskikotar.hr
051/831-205

Gradovi:
Opcine:

Kontakt:

LAG Kvarnerski otoci:

Gradovi: Cres, Krk i Mali LoSinj

Opédine: Baska, Dobrinj, Malinska-
Dubasnica, Omisalj, Punat i Vrbnik

Kontakt: Setaliste svetog Bernardina 6D,

51500 Krk
www.kvarnerski-otoci.hr
lag@kvarnerski-otoci.hr
091/503-3481

Na podrudju Primorsko-goranske
Zupanije djeluju 4 LAG-a: LAG Gorski
kotar, LAG Kvarnerski otoci, LAG Terra
liburna i LAG Vinodol (otok Rab pripada
podrudju LAG-a Mentorides sa sjediStem

na otoku Pagu u Li¢ko - senjskoj Zupaniji).
Osnovani su 2012. godine, osim LAG-a Gorski
kotar koji je prvi osnovan u Primorsko-
goranskoj Zupaniji 2008. godine.

Primorsko - goranska Zupanija prepoznala
je vaznost LAG-ova kao temeljnih pokretaca
ruralnog razvoja. U prosincu 2013. godine
4 LAG-a s podrucja Primorsko-goranske
Zupanije potpisali su zajednicki Sporazum o
suradnji s Centrom za poljoprivredu i ruralni
razvoj PGZ. U ozujku 2018. godine u Kagetici
je potpisan novi sporazum, a uz LAG-ove
pridruzile su se i lokalne akcijske grupe u
ribarstvu: LAGUR-i Vela vrata i Tunera.

Cetiri LAG-a i LAGUR-i koji djeluju na
podrudju Primorsko-goranske Zupanije, iz
nacionalnog Programa ruralnog razvoja
2014. do 2020. na raspolaganju imaju oko
60 milijuna kuna europskog novca. LAG-
ovima u Primorsko-goranskoj Zupaniji
dodijeljeno je vise od 34 milijuna kuna
za provedbu njihovih Lokalnih razvojnih

strategija, a u cilju financiranja projekata
vezanih za poljoprivredu, $umarstvo, razvoj
nepoljoprivrednih djelatnosti, turizam te
jacanje lokalne infrastrukture ovisno o
posebnostima podrucja svakog LAG-a.
Svojevrsni su to posrednici preko kojih lokalna
zajednica, odnosno sami poljoprivrednici
mogu do europskog novca. LAG-ovi PGZ-a

su od 2018. godine do danas raspisali ukupno
18 natjecaja putem kojih je odobreno 128
projekata, od kojih 91 vezano uz poljoprivredu,
a 37 uz malu infrastrukturu.

Poljoprivrednicima je sufinancirana kupnja
poljoprivredne mehanizacije, strojeva i
opreme, kupnja sadnog materijala, kupnja
Zivotinja, pro$irenje postoje¢ih nasada,
gradenje i opremanje gospodarskih objekata,
dok je kod malih infrastrukturnih projekata
sufinancirana izgradnja i/ili.opremanje djecjih
igrali§ta, vatrogasnih domova; kulturnih
centara, sportskih gradevina; javnih zelenih
povrsina, trznica, groblja, pjesackih‘stazaitd.

Svim LAG-ovima slijedi daljnja objava LAG
natjecaja kao.irad na izradi novih strategija za
razdoblje 2023.52027. godine, putem kojih ce
se osiguratinova sredstva‘za objavu buducih
LAG natjecaja.

Dejan Rubesa,
vlasnik OPG-a Plovani¢ vina
iz Kastva, jedan je od brojnih
poljoprivrednika koji uspje$no
suraduje s LAG-om Terra liburna.
Uz dobivenu bespovratnu
potporu od 15.000 eura putem
raspisanog LAG nate¢aja za tip
operacije 1.2.1. OPG Plovani¢
vina unaprijedit ¢e rad i poslovanje
vinarije ulaganjem u modernizaciju
i mehanizaciju.



dosla
aGistala, ne 2
se, no ha Susku se
uzgajo od pamtivijeka.

Genetiéki rezultati govore da Sansigot
ima jedinstveni DNA profil, nije
pronaden u drugim zemljama, pa je s pravom
svrstavamo u hrvatske autohtone sorte. U
proslosti je na otoku ova sorta oduvijek
imala veliki znacaj, zauzimala je 50% ili vise
ukupnih povrsina pod vinogradima, a od nje
se proizvodilo vino zajedno s drugim crnim
sortama.

Kako uzivati y Sansigotu

Obavezno vino ozraditi, grubo ga“
o) .;rak preko dekantera na suprotn
stgjenke dekantera, zatim Smiriti 10
Minuta prije serviranja.
Ukoliko ste nestr
odmah :)

razbitj”
u stranu
do 15

pljivi, dozvoljeno ga je piti

Preporuka servira
Celzijusa, u sagy
Zapremine.

nja: na 16 do 20 stupnjeva
bordeaux oblika, veéeJ

Ivica Dobrinci¢ iz vrbnigke vinarije Sipun
najzasluzniji je za povratak Sansigota na
vinsku scenu. Naime, nakon petnaestak godina
intenzivnog rada na pronalasku kvalitetnih
loza pogodnih za razmnozavanje cijepljenjem,
s velikim ga je uspjehom vratio u vinograde
otoka Krka.

Kuéa vind
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Katunar

. ’
1 / osoba za kontakt: Egle Katunar K
l 51516 Vrbm}\

~

Vlasn Pkt
Brace Trinajsti¢ 3,
051 857 157

091 5321224, 0
ikatunar@gmaﬂ.comm

Adresa:

Telefon:
Mobitel:
Email:

91 613 9961

o D $ci -
Vina, rakije, PJERUSEh » g

Proizvodi: : "
maslinovo ulje

v

Organoleptlka
Sansigot je rasko$nog aronjatskogd sp;l;téag )
aromama Klin¢ica, cli(mefcra:(,3 c‘(()c‘:lc()(l)a; ae, A
kaliptusa, kupine, - U
E?)Fr)rl\rgieekino zuho vino. Pc?tgntnouskvdzﬁi
s finim sitnim drvenim tanlr.uma. _
po minerainosti, bogatogd, mtenzwn;)g,
dugotrajnog i slasnog okusa. Prgn’: S
razvojnom stupnju tek s‘premno.!e| ]No £
njime dugovijeeni Fivotni potencijal.

sada vrlo uZitno za piti.

Sorta je sada savrSeno udomacena u
Vrbniku, gdje novim nasadima zapocinje i
nova mladost ove stare kvarnerske vinove loze.
Sansigot daje dobra crna vina, srednje jakosti,
finog, suhog i zivog okusa, odlezava u ba¢vama
godinu dana, a odli¢no se sljubljuje uz sve vrste
mesa, zrele sireve i tamnu ¢okoladu.

Ku¢a vina Ivan Katunar, kuca je u kojoj se
Zivi, radi i stvara, i tako ve¢ generacijama
od kojih svaka svojim idejama i radom
pridonosi razvoju obiteljske vinske pri¢e. Ova
mala boutique vinarija autohtonih sorata
kroz vodene degustacije i obilazak podruma
upoznaje goste s proizvodnjom grozda i vina
u Vrbniku i veliki je ambasador Kvarnera kao
prepoznatljive eno-gastro destinacije.

Zelja za Sirenjem asortimana rezultirala je
pronalaskom sorte Sansigot na puntarskom
kamenjaru.

Nakon toga je slijedila pretvorba kamenjara
na vrbnickoj Krasini u buduéi vinograd, tada
prva povrsina na otoku nastala drobljenjem
kamena za vinograd. Posaden je Sansigot koji
je danas u kategoriji vrhunskih crnih vina i
dobitnik brojnih nagrada i priznanja:

« PAR Wine Award International 2021 - zlato

(Sansigot Ivan Katunar 2017, vrhunsko vino)

« PAR Wine Award International 2020 - srebro
(Sansigot Ivan Katunar 2016, vrhunsko vino)

« Vina od davnina 2019 - zlato
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Nadjev:

1 kilogram badema
90 dag Secera
2 naribane korice limuna
2 naribane korice narance
3 vanilin-Secera
8 jaja
1 dcl maraskina

U samljevene bademe dodati Secer i vanilin
Secer te izmijeSati rukama. Zatim dodati
naribanu koricu narance i limuna te sve
ponovno izmijesati. Potom dodati razmuéena
jaja i smjesu dobro sjediniti rukama, a nakon
toga dodati maraskino te sve opet dobro
sjediniti — fila mora biti so¢na.

Tijesto: 2 mala maslaca od 20 g
2 jaja
2 Zlice Secera
oko 40 dag brasna
prstohvat soli

Umijesiti mekse tijesto te ga vrlo tanko
razvaljati, a zatim ga izrezati na izduzene
pravokutnike na koje ¢e se staviti fila. Tijesto
rezati tako da ostanu i tanke trakice od kojih
¢ete napraviti merli¢e, ukras rapske torte.

Postupak: Na pleh staviti papir za pecenje,
namastiti papir, a potom poloziti pravokutnike
tijesta na pleh te ih obilno nadjenuti prethodno
pripremljenom filom. Zatim oko file trakicama od
tijesta nabrati merli¢e, odnosno “¢

Peci na 170°C oko 35 minuta, dok torta ne
dobije zla¢anu boju. Nakon pec¢enja posuti
Sec¢erom u prahu. Dobar tek!

ot specaiel danes AT
S et e
’?é?tse?c(;p?o ‘:)or]:/iaplsu jzvornoga Statu::o%:?::
Raba)precetavia o opima, a 22
lz:lcr;sg:: :er?‘nagradena brojnim priznanjima.

Cipkasti” obrub.
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veo

RAPSKA TORTA

egenda kaze kako je rapska torta prvi put

r1preml)ena 1177. godine kad je papa
Aleksandar III. u pratnji deset galija odlucio
potraziti skloniste od nevere na otoku Rabu.
Kako bi iskazale postovanje papi, Casne sestre
benediktinke pripremile su mu rapsku tortu
na hostiji. Druga legenda kaze kako je papa
benediktinkama udijelio tradicionalni kola¢ iz
Sienne pod nazivom ,,ricarelli di Sienna“ koji
je po sastavu potpuno istovjetan rapskoj torti, a
Rabljani su preuzeli recepturu.

Originalnu recepturu rapske torte i danas

cuvaju ¢asne sestre iz Samostana sv. Antuna

Vi .
a.iim@ slastice

\'/
lasnik / osoba 24 kontakt: Josip Brna

Adresa; Banjol 162, 51280 2E1)
Telefon: 051 774 863

Mobitel: 098 910 4044

Email: Vilma@rabskatox 'ta.com

Craft Gin, Rabska torta,
Tradicion

Proizvodi:

alne slastjce
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Gastronomski suvenir otoka Raba éija receptura datira jos iz 12. stoljeca

Padovanskog i benediktinke iz Samostana sv.
Andrije. Jako danas Rabljani ne mogu zamisliti ni
jedan svecaniji dogadaj bez rapske torte, tijekom
povijesti recept nije bio toliko rasiren i nekad

je ova prvorazredna slastica bila rezervirana
samo za imu¢ne gradane. Tortu su radile

Casne sestre benediktinke te recept usmenom
predajom prenosile svakoj sljedecoj generaciji.
No, s vremenom su pocele poducavati i zene
izvan samostana pa se tako rapska torta pocela
pripremati u obiteljima.

Rapska torta, osim po specificnom okusu,
poznata je i po trudu koji je potreban da bi se
napravila. Originalni postupak, naime, zahtijeva
i viSe dana da bi torta bila gotova, a spoj mendula
(badema) s maraskinom (u originalu rosoliom
— likerom od ruzinih latica) i koricom narance i
limuna daju posebnost ovoj oto¢noj deliciji.




WUC

ova mediteranska biljka poznata je jos iz vremena
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besmrini cvijet za vieénu miadost

(3o zasticenin bilaka
za njegov anj
ishoditi odgovarajuc

okoliga i prirode.

anticke

o
. créke kada su za izradu vijenaca koristeni cvjetovi smilja koji

24

*
ﬁ{ da nisu uvenuli.

1> znadi besmrtan, vjeéan.

o

] Wk
==l * Smilje je trajna, grmolika, mediteranska
;E' biljka koja raste na sun¢anim kamenjarima,
r;.-_ *  skromnih je zahtjeva te iznimno dobro podnosi
*# suhe uvjete kr$a. Moze narasti do 60 cm, a krase
., je uski, sivo srebrnasti listici i zlatnoZzuti cvjetovi,
=skupljeni u cvatove.

4“ Postoji mnogo vrsta smilja, a najpoznatija je
Helichrysum italicum. Botanicki naziv ove biljke
dolazi od grekih rijeci helios (sunce) i chrysos
(zlatan), $to ukazuje na atraktivne Zute cvjetove.

Smilje daje izuzetno divno, plemenito
idragocjeno eteri¢no ulje te je jedna od
najtrazenijih sirovina svjetske kozmeticke i

702k

drzavaju svoju Zutu boju éak i kada se osuse te tako djeluju

¥
. %° odatle i potjeée francuski naziv za smilje - immortelle, sto
1

farmaceutske industrije. Ono ima visoku cijenu
jer je za dobivanje jedne litre ulja potrebna ¢ak
jedna tona svjezih cvjetova.

Ovo skupocjeno eteri¢no ulje u svome sastavu
ima mnogobrojne aktivne spojeve koji imaju
povoljan utjecaj na ljudsko zdravlje. Iako je smilje
pogodno za koristenje kod mnogih bolesti, ono

.0 Liekovito bilje je vrijedan
e |Lzl$§r biolodki aktivnih tvari
TS ) specificnoga djelovania kojih
‘nehﬁé u sintetickim tygrima mnoglha
lijekova koje primjenjgje squerpren
medicina. Jo$ su stari Grci smilje

cijenili kao lijek za rane.

Naturd rab

Viasnik / osoba Z

~ |d. Adresa: Barb

ItTelefon:
obitel:
Email:

Proizvodi:

a ko
at 677, 51280 Rab

051 721 927
098 259 402
dusan@natura—rab.hr

ekologki proizV!
ljekovitog bilja, :
apiterapijski }?rOl
maslinovo ulje, P
med i pée\inji

ntakt: Dusan Kastelan

odi 0d autohtonog
eko kozmetika, eko
zvodi, Gajevi,
lemenita Pica,
proizvodi

{5 4 i:." Smilje pripada kategoriji

NN (7/06 i 09/09) te je
o skupljanje potrebno
e dopustenje,

koje izdaje Ministarstvo zastite

.,t'x‘ -

5 et

po ¢emu je ova biljka najpoznatija jest njezino
snazno djelovanje protiv - starenja koze.

Eteri¢no ulje rijetko se koristi samostalno,
najcesce se dodaje u tonike, mlijeka, kreme,
serume, ulja, gelove, sapune i ostalu kozmetiku.
Ono moze prodrijeti u dublje dijelove koze i
potaknuti mikro cirkulaciju koze te njezino
¢is¢enje i obnavljanje. Takoder potice stvaranje
kolagena, poboljsava elasti¢nost koze i djeluje
antisepticki. Kako sadrzi antioksidanse, ulje
smilja kozu stiti od loseg utjecaja slobodnih
radikala, a time i od preranog starenja. Tako koza
postaje mekana, vlazna, elasti¢na i zasti¢ena od
vanjskih utjecaja.

Preparati koji sadrze eteri¢no ulje smilja
preporucuju se za njegu nadrazene i o$tecene
koze jer ubrzavaju njen oporavak, a takoder
mogu biti od pomo¢i kod brojnih drugih tegoba.
Eteri¢no ulje smilja moZe se koristiti (u kupkama
ili u difuzeru) za olaksanje zacepljenih di$nih
puteva, a poznato je po tome $to pozitivno
djeluje na emocionalno zdravlje, eliminira stres i
napetost. .
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Usklopu projekta istraZivanja biodiverziteta
u Lovranu je 2016. godine podignut
kolekcijski nasad maruna. Rezultat je to suradnje
Centra za poljoprivredu i ruralni razvoj PGZ,
Rijecke nadbiskupije i Veleucilista u Rijeci.
Mati¢ni nasad pitomog kestena nastao je u
svrhu edukacije, proizvodnje sadnog materijala,
a ponajvi$e zbog zastite autohtonog sortimenta
Primorsko-goranske Zupanije. Centar i
Veleuciliste 2015. su godine zapoceli Projekt
istrazivanja biodiverziteta i podizanja mati¢nog
nasada s ciljem utvrdivanja spektra genetske
raznolikosti pitomog kestena na podrucju
Primorsko-goranske Zupanije.

Provedena je identifikacija i opis postojece sorte

pomocu genetskih i morfoloskih karakteristika te
je napravljena usporedba s genetskim podacima

iz susjednih Zupanija i drugih dijelova Europe.
Evidentirana su i oznacena zdrava stabla pitomog
kestena s kojih su uzete plemke za daljnju
proizvodnju sadnica.

Rije¢ je 0 200 sadnica
autohtonih sorata, posadenih
na terenu veli¢ine 1 ha u vlasnistvu

Rijecke nadbiskupije koja i danas odrzava i
vodi brigu o nasadu.

- A
w1
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Peéina Chauvet
na jugu Francuske,
sadrzi neke od
najranijih poznatih
pretpovijesnih
Spiljskih slika na
svijetu. Drevne
crteze uglienom su
izradili Aurignaci,
prvi anatomskij
moderni ljudi u
Europi, a starost
crteZa procijenjena
je na oko 34.000
v godina
jerojatno
najstarije
zivo bice u
Primorsko-
goranskoj
Zupaniji je
stablo tise
staro 2028
godina koje
zivi na tajnoj
lokaciji na
podrucju
Sumarije
Mrkopalj.

Na svijetu Zivi vise
od 23000 vrsta drveca.
Ono nikada ne umirve’od
starosti ve¢ najcesce

zbog ljudi, insekata |

bolesti.

Drvo je zasigurno jedno od najstarijih
prirodnih resursa. Milijunima godina

=g S Unato¢ pojavi brojnih drugih materijala kroz
nam sluzi, grije nas, Stiti.

Stari Eeipcani i Kinezi prvi “eli baviti povijest, drvo i danas nastavlja svoj Zivot pod
Prva su umjetnicka djela nastala vjerojatno éaﬂ LD e By g 81 i Pocell aviti vjestim rukama umjetnika i majstora. Upotreba
zahvaljujuci drvu - bilo da su nasi preci Stapom = st1c1ran.1m dr\./od) el.s.t‘.ml,r.l e L i oblikovanje drveta ¢udesna je i kreativna
E Pijezku iscrtavali razne oblike, bilo da su Z;iiii;a;;itz;;zzvg?:gilhn;:? :;2::1111\(12111( e aktivnost no zahtjeva odredene alate i vjeste
omadoin ugjena ot R od drveta sve §to im je bilo nuzno za zivot, ali i ruke.. llj z EE mastf: ! puno b OF e © .
prekrasne drvene igracke i umjetnicka djela. RN 3 Le mote napravitl ogdya,

bomaica radinost

Zlatko Pochobradsky

Vlasnik / osoba za kontakt: Zlatko Pochobradsky

Adresa:  Narodnog oslobodenja 8, 51306 Cabar
Telefon: 051 821 195 G A
Mobitel: 098 96 41 217 2 3

Email: gerovo9@yahoo.com

Proizvodi: Unikatni drveni proizvodi, 4l Yoy
Nakit od drva, Ukrasni i uporabni
proizvodi od drva, Drvena ambalaza
za med, sireve i vino
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Europska unija je u travnju 2015. godine
zastitila kreki préut oznakom izvornosti

i time je Republika Hrvatska dobila prvu
oznaku zadtic¢enog zemljopisnog podrijetla
odnosno prvi proizvod — Kréki prsut ¢iji je
naziv registriran i zastien na zajedni¢ckom EU
trzistu.

Punih pet godina trajala je procedura
registracije po kojoj je Kr¢ki prsut postao
prvi hrvatski proizvod s oznakom zasti¢enog
zemljopisnog podrijetla registriran i zastien
na zajednickom EU trzistu. Najvece zasluge
za to veliko priznanje ima gospodin Vjekoslav
Zuzié, vlasnik ,,Kuée kr¢kog prsuta; mesar i
jedini legalni proizvoda¢ Krckog prsuta koji je
na standardizaciji poceo raditi jo$ prije desetak
godina.

Prsut je na podrucju otoka Krka jo$ od
davnina uzivao visoku reputaciju te je smatran
vrlo vrijednim i posebnim proizvodom. Iako

Kreki préut V]ekoslgva
Zuziéa nagraden je
gitavim nizom prizvnanja
i odli¢ja. Ovjencan
je zlatom na 10. 5
nacionalnom sa}mu. pruta
u Sinju 2015. godlpe, a
dvije godine kasnije vna
Danima hrvatskog préuta
proglasen za apsolutnog
| gampiona.

A I 1
,|

prvi hrvatski brend u Eu
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znanje, viestina i umij AN NG

priutara Zuzic¢a njegovu

su prsutu dale posebne
karakteristike. pPoznavateli ¥
go nakon kusanja opisuju
kao ugodno slankastod,
mirisnog, pa ¢ak i slatkastog;,
sa specifi¢nom punom
aromom koja nije prikrivena

iri dima. —

U’,,Kuéi krékog prsuta
ng aze sg SuSara, Zriona
I Ugostiteljsk;

S
& }} | '\“1 ’ %
\ It “(b

nije poznato kada su se na otoku Krku pocele
uzgajati svinje, odnosno kada se pocelo sa
soljenjem svinjskog mesa u cilju njegovog

Onoba, gdje g;)s?ﬁs:;u konzerviranja, iz nekih pisanih izvora
uzivo vidjetj dijelo\,eg doznaje se da u srednjem vijeku uzgoj svinja
Proizvodnje oye gastro podrudju otoka Krka nije rijetka pojava.
dellvc?lle, Saznati sve o isani tragovi o tradiciji soljenja svinjskog
nacinu proj

Zvodnje
Posebnostimg krélio

prsTL.:ta, kusati j Naravno
upltl proizvoqg upravo ng
mjestu gdje on i Nastaje,

mesa potjecu iz 1874. godine. Stari recept za
preradu svinjskog buta pronaden je i u jednoj
od biljeznica s receptima u franjevackom
samostanu na Kosljunu.

Krcki préut, ¢ija je proizvodnja ogranic¢ena
isklju¢ivo na podrucje otoka Krka, suho je
salamuren morskom soli i paprom (uz sol i
papar mogu se rabiti lovor i ruzmarin), suSen
na zraku bez dimljenja te podvrgnut procesima
su$enja i zrenja u trajanju od najmanje godinu
dana. Na butu se ostavlja koza i potkozno
masno tkivo, a zdjeli¢ne kosti se u potpunosti
odstranjuju.

U Kudi kr¢kog priuta godisnje se proizvodi
oko pet tisuca priuta, od isklju¢ivo hrvatske
sirovine. Svi pr$uti moraju pro¢i i zadovoljiti
strogo propisanu i kontroliranu proceduru
obrade, presanja, suSenja i zrenja. Iz Kuce
kr¢kog priuta izlaze i drugi vrhunski
suhomesnati proizvodi: kobasice, panceta,
kréka salama, suseni lumbul.
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primorsko goranske zupanije

Centar za poljoprivredu i ruralni razvoj Primorsko-goranske Zupanije sa
sjedistem u Staroj susici lani je proslavio velikik 20 godina rada.

Osnovan je kao Centar za brdsko planinsku  vinarstva, stocarstva i pcelarstva. Edukacija,

poljoprivredu Sporazumom izmedu priprema i provedba EU projekata, izdavastvo,
Primorsko-goranske zupanije i 15 jedinica revitalizacija poljoprivrednog zemljita, ulaganja
lokalnih samouprava, a u rad Centra 2015. u poljoprivrednu mehanizaciju, obnova trajnih
godine ukljucilo se jo$ 14 gradova i opéina nasada i zastita autohtonog sortimenta samo su
te je Ustanova promijenila naziv u Centar neke od djelatnosti Centra.

za poljoprivredu i ruralni razvoj Primorsko-

- = » Jedan od nedavno realiziranih projekata
goranske zupanije (CPRR PGZ).

Centra je i Program raspolaganja drzavnim

Centar je osnovan s ciljem pruZanja potpore poljoprivrednim zemlji$tem na podrudju
razvoju poljoprivrede te zastiti i razvoju Primorsko-goranske zupanije. Temeljem
trzi$ta autohtonih proizvoda. U proteklih 20 Programa, omoguéeno je raspolaganje (bilo
godina rada, Centar kroz brojne programe prodajom ili zakupom) s 3.600 hektara
i aktivnosti radi na razvoju vocarstva, zemljista na podruéju 21 lokalne samouprave.
maslinarstva, povréarstva, vinogradarstva i U suradnji sa Zavodom za prostorno uredenje

KASETICA
P primorsko
peeprine

"_n-'

Susici uskoro se otvara podruznica
anske proizvode.

U prostorima Centra u Staroj usici
Kagetice koja ¢e u ponudi imati brojne gor

Sjediste CPRR-a u Staroj Susici
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Pri kraju su radovi na uredenju i o.prervn_apju postrojenja za preradu
poljoprivrednih proizvoda u Staroj Susici. ‘ 5 iy

U postrojenju koje ¢e koristiti ?upani]s_ki proizvodaci mookl r::z Zs:i
preradivati odnosno proizvoditi bistre i mutne sokove; pe

U prostorima CPRR-a u Stgroj Suéivci.
2018. godine otvoren je lelpedoloskl
laboratorij za ispitivanje kvalitete tla u

i¢ Siti bilje i voe i interesu
i ij koholna pica te susiti bilje i.voce. Ovisno o in i tete ta
ceaa. i e i Primorsko-goranskoj zupaniji. Time je

pé&elara, bit ¢e nabavljena i oprema za punionicu meda.

Postrojenje za preradu poljol
suradnji s Primorsko — gorans

privrednih proizvoda oprema 'se ‘l'.l
kom zupanijom i drugim osnivacima

Centra. Ukupna vrijednost invqsticije je oko 4,7 milijuna kuna, a
najvedi je dio novca osigurala Zupanija.

PGZ izradena je i aplikacija koja pruzauvid u
trenuta¢no raspolozivo poljoprivredno zemljiste
te druge relevantne informacije.

Velika se vaznost pridaje promociji i razvoju
autohtonih proizvoda. Zahvaljujuéi Centru,
realizirane su Cetiri tzv. turisticko-tematske ceste

$to nasu zupaniju ¢ini jedinstvenom u Hrvatskoj.

Ceste meda, plodova gorja, sira i vina ukljucuju
40-ak sudionika iz cijele Zupanije, a 0znacene su
smedom signalizacijom i promoviraju se putem
informativnih letaka i promidzbenih spotova.

Otvorenjem izloZbeno-prodajnog prostora u
Primorskoj ku¢i u Rijeci u veljaci 2017. godine
s radom je zapocela i KaSetica primorsko-

ravnatelj Centra Dalibor Sostaric predv

goranska, brend pokrenut s ciljem promocije

i razvoja autohtonih proizvoda. Trenutno
okuplja preko 150 proizvodaca i omogucuje im
zajednicku promociju i nastup na trzistu kroz
brojne sajmove, manifestacije i razne druge
aktivnosti.

Centar aktivno sudjeluje u postupcima zastite
proizvoda te s ponosom isti¢u Krcki prsut kao
prvi hrvatski proizvod zasti¢en u EU. Krcko i
Cresko maslinovo ulje zasti¢eno je europskom
oznakom izvornosti, goranski med Medun
oznakom izvornosti zemljopisnog podrijetla, a u
postupku je i zastita Meda hrvatskog primorja -
Meda od kadulje.

odi tim od Sestero zaposlenika.

Centar postao mjesto terenske izot_)razbe
pududih inzenjera odrzivog agroturizma
Veleugilista u Rijeci te dobio moguc’:nostl
pruziti dodatnu potporu obiteljskim
gospodarstvima.

Osim zastite proizvoda, Centar se ve¢ dugi niz
godina bavi zastitom autohtonog sortimenta
Primorsko-goranske Zupanije. U svrhu zastite,
edukacije, istrazivanja i proizvodnje sadnog
materijala, Centar je podigao brojne nasade:
kolekcijski nasad autohtonih sorata maslina na
Cresu, nasad maruna u Lovranu, autohtonih
sorata vinove loze u Risiki, mati¢ni nasad sorte
Zlahtina u Vrbniku. U sklopu starosusickog
kompleksa nalazi se vo¢njak starih sorata
krugaka i jabuka, pokusni nasad krumpira i
ogledni nasad bobicavog voca. Uskoro ce se,

u suradnji s Veleucilistem u Rijeci, Starom
Susicom $iriti mirisi ljekovitog bilja.

Dijelatnice
Kasetice
Sandra Vertel i
Tea Cima$

Djelatnici Cprr-a
(s lijeva na desno)
Dubravko Grbac,
Goran Voloder,
Dalibor Sostaric,
Sini$a Delac,
Davor Kosmrlj
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Tocne odgovore i vase podatke s naznakom ZA NAGRADNU IGRU - PEGEZELJAC
posaljite nam (najpovoljnije na dopisnici) ili osobno donesite do 31. srpnja 2021. godine na adresu:

Centar za poljoprivredu i ruralni razvoj PGZ
Stara Susica, Karolinska cesta 87, 51314 Ravna Gora
Nagrade za to¢ne odgovore: 3 kasetice s autohtonim proizvodima
Imena sretnih dobitnika objaviti ¢emo u idu¢em broju Pegezeljca
Dobitnici, PegeZeljac br. 2

1. Ivan Krmpotic¢, BlazZi¢i - Viskovo « 2. Marijana Vukosa, Urinj - Kostrena « 3. Nada Gallat, Rijeka

Cestitamo dobitnicima nagrada 2. broja Pegezeljca - svoje Kasetice s autohtonim proizvodima mogu podiéi
u Kasetici, Krojacka 1, Rijeka radnim danom od 9 do 15 sati
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