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Kasetica primorsko-goranska je brend koji okuplja proizvoda e_' d b - »

autohtonih proizvoda Primorsko-goranske zupanije. PR u gt@r@i gusc

centar I

&
Kasetica je i izlozbeno-prodajni Centar autohtonih proizvoda u
kojem se organiziraju brojne manifestacije, promocije, degustacije,
prezentacije, izlozbe, edukacije i radionice.

l sklopu upravne zgrade Centra za poljoprivredu i
ruralnog razvoja PGZ u Staroj Susici otvorena je
podruznica Kasetice primorsko — goranske koja u lepezi

mjesto razmjene ponude ima Sarolike proizvode goranskih proizvodaca.
Mjesto smo razmjene znanja i okupljanja proizvodaca, ali i Razne vrste medova i péelinjih proizvoda, bogatu ponudu
kreativnih iskoraka srodnih udruga, institucija i gradana Zupanije goranskih likera, dzemova ili pak rukotvorine i suvenire
koji promicu ekolosku proizvodnju i aktivno kroz rad promoviraju od vune i drveta, lako moZete pospremiti u nase drvene

ideje razvoja ekoloske svijesti i odrzivog turizma.

odrzivi razvoj
Projekt koji je nastao temeljem strateskih opredjeljenja Zupanije
za razvoj odrzivog gospodarstva, a nositelj projekta je Centar za
poljoprivredu i ruralni razvoj Primorsko-goranske zupanije.

-
promocija i nastup K A s E T l c A
Omogucujemo zajedniCku promociju i nastup na trzistu |
proizvodacima autohtonih proizvoda Primorsko-goranske / prm
supanije. : goranska
prepoznatljivost

Zelimo pojadati vidljivost i prepoznatljivost kako materijalne tako
i nematerijalne bastine Primorsko-goranske zupanije, odnosno
turisticke destinacije Kvarnera.

edukacija

Zelja nam je kroz edukaciju javnosti i proizvodaca razviti svijest o
koristima koje autohtoni proizvodi donose turizmu i time stvoriti
4 poticajnu klimu za razvoj cjelokupnog gospodarstva nase zupanije.

I kasetica za doma...

) kako bi nasi posietitelji u kaSeticama mogu ponijeti kuci djeli¢
< bogatstva nase raznolikosti, bastine, tradicije i kvalitete.

kasetice.

Dragi Pegezeljci,

vasa pitanja, prijedlozi, pohvale

i kritike uvijek su dobrodosili!

Pisite nam na adrese: e-mail: info@kasetica.hr ili
' Centar za poljoprivredu i ruralni razvoj PGZ

Stara Susica, Karolinska cesta 87,

51314 Ravna Gora

I§SN 2718-434X * Godina Il ® Broj 04 ® Studeni 2021.
Casopis izlazi dva puta godisnje

lzdavac:

Centar za poljoprivredu i ruralni razvoj PGZ

Stara Susica, Karolinska cesta 87, 51314 Ravna Gora
cprr@hi.ht.hr ® www.cprr.hr

ko

primorsko goranske zupanije

Kasetica primorsko-goranska « Centar autohtonih proizvoda

Izvr3ni urednik: Dalibor Sostarié

Glavni urednik: Teodora Cimas
Krojacka 1, Rijeka o +385 99 334 9339 « info@kasetica.hr « www.kasetica.hr SU?‘;ZIH?;Z: g;ndrzo\,:,;; il

fb Primorsko-goranska Kagetica Likovno oblikovanije: Ivica Oreb
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Trazite li adrenalin aktivhog odmora u prekrasnoj
prirodi ili samo bijeg od gradske vreve i mjesto
za_,punjenje baterija“? Mozda ste u potrazi
osvjezenjem za ljetnjih vru¢ina? Ili Zelite uzivati u
snjeznim aktivnostima?

Svakako posjetite Gorski kotar.

Taj biser koji spaja kontinentalnu i mediteransku
Hrvatsku jedinstven je po svojim prirodnim

ljepotama 1 bioraznolikosti. Osim upoznavanja
bogate kulturne i povijesne bastine, posjet

Gorskom kotaru idealna je prilika za nove gastro
izazove, prilika da upoznate goranske autohtone
proizvodace i otkrijete neke nove delicije u - 7
gorskih iznenadenja.

Ceste plodova gorja prvi su projekt turistickih
cesta koje je pokrenuo Centar za poljoprivredu i
ruralni razvoj PGZ u suradnji s Udrugom Plodovi
gorja Gorskog kotara.




OP‘G
pintar .
Narodnog oslobodenja 23, 51306 Cabar

Kontakt osoba: Anita Pintar C E S T E '

e-mail. opg.pintar@gmail.com = L\ u v

www.pintar.hr
obrt

Proizvodi: kruske i preradevine od krusaka, jabuke K@t@é GO RJ i

i preradevine od jabuka, domaci kravlji sirevi

Mob.: 098/ 928 04 81 1 I ; Lon s N ADA‘ ﬁ

Rudolfa Strohala 127, 51316 Lokve
Kontakt osoba: Vid Arbanas

Tel.: 051/.831 211

Mob.: 098/ 96 59 156

e-mail: kotac.lokve@gmail.com
www.kucaprirode.com

Moguc prihvat organiziranih grupa i autobusa

Proizvodi: prirodni likeri ,San Hubert“ -
aperitiv, ,Papra“ - digestiv, ,Divlja ruza® i
»Plava mréa“ - desertna pica, ,Lujzijana“ -
travarica, Sviterra i Donari — pica dobrodoslice

Moguc prihvat organiziranih grupa i autobusa
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obrt

obrt .
porovnicd —— — —
Belo selo 25a, 51322 FuZine
Kontakt osoba: Natasa Kozlica
Tel.: 051/ 811 942
Mob.: 091/ 512 47 12
e-mail: obrtborovnica@gmail.com
www.goranska-borovnica.com

Rudolfa Strohala 133a,

51316 Lokve

Kontakt osoba: Tea Stih Stimac
Mob.: 099/ 216 34 56

e-mail: wool@wool.hr \
www-angelina.comhr—————

Proizvodi: Angelina Blue - liker od borovnica,
Angelina Gold - liker od meda, Angelina Rose
- liker od-malina, Angelina Dark - biljni liker, -
Angelina Cherry - liker od visanja, Angeling s
Spice - vinski liker, Goranska Mrakaca - jako
alkoholno pice od borovice

Proizvodi: bobicasto voce (jagode, maline,
borovnice, ribiz), preradevine od bobicastog
voca, autohtoni suveniri, Centar za odrzivi
ekoloski razvoj Gorskog kotara.

Moguc prihvat organiziranih grupa i autobusa




Uéenic¢ka zadruga

Bobovac

OS ,,Fran Krsto Frankopan*

Kralja Tomislava 12a,

51301 Brod na Kupi

— Kontakt osoba: Sara Ruzi¢
' Tel.: 051/ 814 133
Mob.: 091/ 734 98 81
= e-mail: brodkupa@gmail.com

i )
Proizvodi: preradevine od jabuka, ukrasni
redmeti od keramike i suveniri

Brod & s
no Kupi ® skrad

\ Lokve #RavnaGora
&

@ ¥ @
FuZine

I. G. Kovaci¢a 3, 51311 Skrad
Tel.: 051/ 810 820

051/ 820 045
e-mail: pins@ri.t-com.hr
www.pins-skrad.hr

Proizvodi: autohtoni proizvodi
proizvodaca Gorskog kotara

udruga N H
plodovi gorie
corskog kotar
Kosa 5, 51314 Ravna Gora
Kontakt osoba: Blazica Sveticki
Tel.: 051/ 818 754

Mob.: 098/ 260 209

e-mail: plodovi.gorja@gmail.com
www.plodovigorja-gk.hr

\ Proizvodi: ,,Mali princ* - liker od malina,
= ,Barunica“~Tliker od borovnica, liker od
aronije, autohtoni suveniri, preradevine od
e 'h;Jbiéustogi drugog voca i ljekovitog bilja,
- Knjiga ,Kuharica iz bakine skrinjice®, -
info tocka i edukacijski centar , Plodoyigorja“
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Marica i njezin suprug Zvonko, sin Bojan
i snaha Biljana, unuci David i Ema. Svi
oni vrijedno rade na gospodarstvu, a obiteljska
sloga i raspodjela poslova rezultirala je danas
jednom od najuspjesnijih mlije¢nih farmiu
Primorsko-goranskoj Zupaniji.

»Dovoljno ludi i dovoljno snazni mogu ic¢i
naprijed jednom je prilikom izjavila Marica
Franciskovi¢ citirajudi profesora Franju
Starcevica, utemeljitelja mrkopaljske Skole mira.

Jer, put od dvije krave do preko 70 grla nije
bie nimalo lagan. Kao uostalom ni Zivot u
najvisem mjestu s najve¢om koli¢inom snijeznih
padalina.

Franciskovidi su 90-ih godina zapoceli s
proizvodnjom mlijeka za otkup, no nakon
odluke rijecke tvrtke o prestanku odvoza
mlijjeka s farmi, okrenuli su se preradi kako bi
opstali; Mlijeko su nastavili prodavati putem
mljekomata u Ravnoj Gori, a u Begovom
Razdelju pokrenuli mini siranu i poceli s
proizvednjom sireva i mlije¢nih proizvoda
kojima st osvojili brojne potrosace. Svoje su
proizyode stvarali uz pomoc¢ savjeta struke te ih
najprije plasirali na zelenim trznicama kako bi
ispitali miljenje potrosaca. Kupci dolaze zaista
odasvud jer su prepoznali vrhunske proizvode —
tvrdi, polutvrdi i svjeZi sirevi, Skripavac i skuta,
razne vrste punomasnih jogurta... Njihov je
parmezan rasprodan dok je jo$ u zrioni, a trziste
je:.odmah osvojila i kisela sirutka aromatizirana
yocnim bazama, zdravo i ukusno osvjeZenje za
letnjih vrucina.

Da nisu oduvijek svi bili ukljuceni u posao,
uklju¢ujuci i dva Bojanova starija brata dok su

zivjeli u Begovom Razdolju, Franciskovi¢i danas =

sigurno ne bi bili tu gdje jesu. Nedaca je bilo

o s
e -

Begovo Razdolje, pitoreskno
seoce smjesteno na
zapadnim obroncima
Bjelolasice, najvise je
naseljeno mjesto u Hrvatskoj.
No, nije to jedino sto ga

¢ini posebnim - na 1.078
metara nadmorske visine
sloZno Zive tri generaicije
obitelji Franciskovié,
pasionirano uporni u odliuci
da se bave stocarstvom i
poljoprivredom

R B SIS I NI TR B NN RN N

mnostvo, a nerijetko su i teSki vremenski uvjeti -
onemogucavali odradivanje svog potrebnog _.
posla kvalitetno i u roku. Znalo se desiti da zimi %
moraju prokopati tunel kroz snijeg kako bi dosli =
do staje, a dok su u drugim dijelovima Gorskog
kotara ve¢ uveliko kosili travu, na pa$njacima
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i Vrhunski

proizvodi - tvrdi,
polutvrdi i svjezi
sirevi, Skripavac

i skuta, razne
vrste punomasnih
jogurta...
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Begovog Razdolja jo$ je bilo metar snijega.
Ponekad je bilo tesko procijeniti tko uzrokuje
vece Stete — medvjedi, divlje svinje ili drzavna

administracija. Brojne je probleme uzrokovala i

pandemija, a mjere koje su se donosile mozda
nece biti dovoljne da saniraju stete nastale u
ovim kriznim vremenima.

No, Franci$kovi¢i neumorno rade na
poboljsanju pasnjaka, sjenaze, dosijavanja tla,
ulazu u mehanizaciju, unapredenje tehnologije
i pozitivan su primjer koristenja sredstava
EU fondova iz programa ruralnog razvoja.
Puno je znanja, truda i novaca ulozeno kako
bi proizvodnja bila konkurentna, a kvaliteta
besprijekorna. Planova je mnogo na ovom
gospodarstvu, no i sloge i vrijednih ruku.
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desetljeca izgubio na tisuce stanovnika.
Zatvaraju se trgovine, uredi, gospodarstva, a
kuce, Skole, pa i ¢itava sela - zjape prazni. Iako
zivot ovdje nije nimalo lak - Francikovi¢i su

slozni da je - lijep. Ustrajni su u tome da uspiju,
dovoljno mudri i strpljivi da ovaj ¢arobno lijepi
kraj o¢uvaju za nove generacije.

Put od
dvije krave
do preko
70 grla nije
bio nimalo
lagan



Pise: -
izv. prof.drsc. Drazen Lusic, dip.
saniting.

Medicinski fakultet Sveucilista u Rijeci
Fakultet zdravstvenih studija Sveucilista
u Rijeci

analiti¢ara meda, Rijeka (husam.hr)

Ocjena senzorskih svojstava
je najstariji oblik procjene
ispravnosti i kvalitete hrane koju
je covjek nastojao proizvesti
i sacuvati od kvarenja. Ona
se vremenom usvrsavala i
unaprijedivala. Stoga danas
imamo vi$e grupa namirnica kod
kojih je senzorska analiza dosegla
znacaj fizikalno-kemijskih, pa
i instrumentalnih metoda za
procjenu kvalitete. Tu su dobri
primjeri vino i maslinovo ulje.
No kod meda je situacija ipak
malo slozenija. Naprosto, ne
postoji standard samo za med. Jer
odmah se moze postaviti pitanje
i - koji med?

PPostoji veliki broj razlicitih vrsta
meda sa izrazenom raznoliko$¢u
svojstava. Stoga se poznavanje
njihovih senzorskih karakteristika
pojavljuje kao glavni alat u
procjeni njihove kvalitete. To je
jako koristan alat i za potvrdu
botanickog podrijetla medova i
njihove izvornosti.

Cesto spominjana
peludna analiza (a zapravo
je puno praviliniji izraz
melisopalinologka),nerijetko je

Predsjednik Hrvatske udruge senzorskih

slabo reprezentativna u procjeni
podrijetla nekog meda. Puno

. je faktora koji ovdje mogu

utjecati. Stoga u proizvodnyji, ali i
marketingu razlicitih vrsta meda,
senzorska procjena kakvoée ima
vjerojatno najznacajniju ulogu.
Ona pridonosi definiranju ukupnih
svojstava medova, no posebno je
prikladna za potvrdu oznacenog
(deklariranog) podrijetla meda.
Naravno, za one koji poznaju ta
svojstval

Dobri primjeri za to su medovi
od lipe (Tilia sp.) ili kadulje (Salvia
officinalis L.). Kod njih uobicajene
fizikalno-kemijske analize ne
daju dovoljno informacija, a
zbog relativne podzastupljenost
peludi ovih biljaka u medu
(potpuno prirodna pojava),
melisopalinoloska analiza biva
nedovoljno reprezentativna.

Ima jo$§ medonosnog bilja koje
pokazuje sli¢na svojstva (npr.
citrusi, lavanda, vrijesak i sl.) i
upravo je zbog toga upravo ocjena
senzorskih svojstava ono cemu
treba posvetiti posebnu paznju.

Medovi dolaze u puno razlicitih formi, =
boja, mirisa i okusa i to ponekad zbunjuje

potrosace.

No upravo se u tome odrazava

ljepota ovog péelinjeg proizvoda. Ljepofa

jeu raznolikosti

E, pa, ne gleda se!Bar ne — samo.

Vizualni, opti¢ki dojam je samo
jedan od parametara koji se
procjenjuje. Pri tome se ocjenjuje
izgled, prozirnost ili mutnoca,
ovisno o vrsti meda. Boja je
vidljiva osobina, prili¢no vezana
uz botanicko podrijetlo, dijelom i
uz starost proizvoda.

Ocjenjuje se i vrsta i oblik
kristalizacije. Da, i kristalizacije.
Ona je potpuno prirodni proces
kod meda, uvjetovan sadrzajem
vode u medu i odnosa pojedinih
Secera (glukoze i fruktoze).

U ,vaganju“ znacaja u ukupnoj
senzorskoj ocjeni, okus i miris
imaju ¢e$ce jo§ veci znacaj od
vizualnog. Oni su odgovorni za
skoro 70% ,,ukupne ocjene®

Miris, percipiran u nosu
omogucuje izrazavanje misljenja
s kvalitativnom i kvantitativnom
analiziranom tipi¢noscu i
intenzitetom. Takoder nam
omogucuje i prepoznavanje
prisutnosti eventualnih stranih
primjesa. Vrlo sli¢no je i s okusom
koji se dominantno definira u
podrugju jezika (kiselo, slatko,
slano, gorko, umami) i grla
(pikantno).

Ovdje treba zasebno uzeti u
obzir i aromu. Ona se percipira
retronazalno, a najbolje ju je
definirati kao sljubljivanje okusa
i mirisa. Aroma je od izuzetne
koristi za obavijest o prisutnosti
odredenih tipi¢nih okusa te
njihovu usporedbu sa standardom
u pam¢enju kusaca. Tu se jo$
procjenjuju i karakteristi¢na
taktilna svojstva medova. Pri
tome se vodi ra¢una da razliciti
medovi mogu izazvati razli¢ite
kinesteticke reakcije u ustima,
pod nepcem, jezikom i zubima.

I tu opet dolazi do izrazaja
kristalizacija koja kod puno
medova moze biti jako svojstvena,
s karakteristi¢nim kristalima,
njihovom veli¢inom i topljivosti.
Upravo stoga, medovi trebaju biti
nudeni u izvornom, neobradenom
obliku. Bez dekristalizacije.
Onakvi kakvi prirodno dolaze.
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Naravno. Svatko to radi od
malih nogu. Sjetimo se kako
smo uzivali u nekim kolac¢ima,

sokovima, ¢okoladama... Posebno

bih tu izdvojio jednu, koja ¢e
mnogima uvijek ostati kao
najbolja, ikada. ,,Zivotinjsko
carstvo® od Krasa. Je li to zbog
posebnog okusa, ili sli¢ica koje su
dolazile uz ¢okoladu, to je sada
manje vazno. Ostaje ¢injenica da
je to postao ¢okoladni standard
mnogih generacija koji se priziva
u sjecanje kod svakog kusanja
neke nove ¢okolade.

Tako je i s medom. Potvrda
pripadnosti nekog meda
odredenoj biljnoj vrsti zasniva se
na detektiranju i prepoznavanju
karakteristicnog svojstava u

odnosu na neki utvrdeni standard.

Neudovoljavanje poznatim
senzorskim obrascima pripadnim
za tzv. uniflorne (sortne) vrste
meda opcenito se smatra
odudaranjem od tih standarda.

To naravno ne znaci da su to
manje vrijedni medovi. Ponekad
pristunost vrlo male koli¢ine
»stranog® nektara intenzivne
arome moze prouzrociti
ozbiljan ,,defekt okusa i mirisa
dominantne biljne vrste. Dobar
primjer za to je med od bagrema
koji, zbog svoje karakteristicne
bezbojnosti i prirodne arome
slabijeg intenziteta, relativno lako
moZe biti izmijenjen ulaskom
nektara uljane repice ili drugog
bilja s kojim dijeli areal i vrijeme
cvjetanja. Pri tome med od
bagrema nije jedini primjer za to.
Takve pojave su zabiljezene i kod
drugih vrsta meda.

Uniflorni med visoke kvalitete
je onaj med koji se, s obzirom
na svojstva mirisa, okusa,
izgleda i taktilnih svojstava, i u
najboljim uvjetima proizvodnje,
u najvecoj mogucoj mjeri
priblizava hipotetskom ,,mednom
standardu®, onom dobivenom
u potpunosti od doti¢ne biljne
vrste. Taj ,,standard® u stvarnosti
zapravo i ne postoji, ve¢ se nalazi
samo u svijesti istreniranog
kusac¢a meda. On tu sliku idealnog
meda izvladi iz svojeg senzorskog
sje¢anja temeljenog na praksi i
iskustvu.

Moze.

Neka nam se javi u HUSAM.

FHtZ IRz =W = En

Hrvatska udruga senzorskih
analiticara meda. Osnovali smo
je prvenstveno u cilju poticanja
nepristranog strucnog pristupa
u provodenju senzorskih analiza,
poticanje kontinuiranog razvoja
u skladu s medunarodnim
smjernicama te promicanja
kulture proizvodnje, poznavanja
i tro§enja meda visoke kakvoce.
Kontakti su na nasoj mreznoj
stranici www.husam.hr

Da. Ve¢ godinama ocjenjivacki

panel na Zlatnom uli$tu sa¢injavaju

¢lanovi HUSAM-a. Da bismo
isporucili najbolji rezultat,
moramo uvijek imati kompetentne
ocjenjivace koji su prosli specifi¢cnu
obuku i usavr$avanja. Nasi

clanovi su takoder i u sastavu
ocjenjivackog panela na natjecanju
Salvia aurea, za najbolji med od
kadulje u cijeloj Hrvatskoj. Ovo

su dva natjecanja u kojima se
medovi ocjenjuju prema najvisim
standardima senzorske analize na
$to smo posebno ponosni.

=zl =W =nsy

Isto kao i dobro vino od loseg.
Ili maslinovo ulje. Praksom i
iskustvom. Treba se upoznati sa
znacajkama barem onih vrsta
meda koje su karakteristi¢ne
za kraj iz kojeg potrosac dolazi.
Vremenom se to moze dodatno
prosiriti i sa §irom paletom
hrvatskih medova. Mislim da i
tu mozemo govoriti o nekih
tridesetak vrsta uniflornih medova
koji se u Hrvatskoj mogu pojaviti u
vecoj ili manjoj mjeri. I nebrojeno
drugih cvjetnih, multiflornih
kombinacija. To je odraz nase
biologke raznolikosti i trebamo biti
ponosni zbog toga.

I patvorine, barem jedan dobar
dio njih.

Moj! &
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[ w4  uZevisu dio Covjekove
an prehrane jos od
prapovijesti, no u odnosu

na ostale vrste mesa, upotreba mesa puza
u ljudskoj prehrani vrlo je mala. Puzevi
su bili popularna poslastica starorimske
elite, uzgajali su ih i stari Grci, a tijekom
srednjeg vijeka dobivaju etiketu ,sirotinjske
hrane®. Zaslugom francuskih gastronoma,
puz se pocetkom 19. stolje¢a vrac¢a na
stolove bogatasa. U Hrvatskoj su takoder
dugo prisutni u gastronomiji, posebice u
Istri i Dalmaciji. U Istri su popularni recepti
oduvijek bili fritaja s puzevima i brudet od
puza s palentom koji se spravlja sli¢no kao
brudet od plodova mora.

( Pocetkom 90-tik goding,
% profesorica anglistike i
1 etnologije te inZenjerka
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gradevinarstva Alma

' Cvjetkovi¢ dosla je na tada

neobi¢nu ideju da pokrene
viastiti posao uzgajanja
puZeva. Pokazalo se da

ta ideja i nije bila toliko
neobiéna, a danas je nazivaju
~caricom puzeva*“

Ima Cvjetkovi¢, vlasnica obrta

»Helicikultura’, postala je prva uzgajivacica
puzeva u Hrvatskoj. Napisala je i objavila knjigu
o njihovom uzgoju, prva u Europi uspostavila
registar farmi puZeva, a pogon koji je zapoceo
s radom 2005. godine jedina je tvornica za
preradu puZeva u Hrvatskoj. Kroz njega godis$nje
prode izmedu 60 i 80 tona puZzeva, uglavnom
otkupljenih od kooperanata s hrvatskih
uzgajalista.

Kako jabuka ne pada daleko od stabla tako
suikéer Andela i sin Lazar krenuli maj¢inim
poduzetnickim vodama. Pokrenuli su tvrtku
AgRulLogic tj. brend,,Fjaka“i proizvodnju
smrznutih tradicijskih jela naeg kraja, bez
koristenja aditiva i konzervansa. Pod motom
»Fastslowfood ljubitelji fine domace kuhinje
tako mogu uZivati u tradicionalnoj istarskoj
mane$tri s kobasicama, tripicama s pancetom,
fuzima s gljivama, domacem brodetu od
lignjuna s pljukancima, istarskom gulasu s
domacim njokima i naravno — puzevima “a la
bourguignone”

Meso puza siromasno je masnoc¢ama,
bogato bjelan¢evinama, mineralnim solima
i esencijalnim aminokiselinama. Kao
niskokalori¢na hrana smatraju se dijetetskom
namirnicom visoke kakvoce. Po rije¢ima Andele
Cvjetkovi¢, ova je namirnica vrlo podatna i trpi
gotovo sve vrste zacina i kombinacija s drugim
namirnicama. 75

Puzeve brenda ,,Hram okusa“ mozete kupiti | '
u Kagetici i u specijaliziranim delikatesnim
trgovinama te se okusati i u svome domu u
spravljanju ove delicije. Njihov ¢e vas okus
zasigurno ugodno iznenaditi!
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Puzevi na goranski nacin

Sastojci (za 4 osobe): 200 g Hram Qkusa
o&idéenih i kuhanih puzeva, 1 dl njashnpyog
ulja, glavica luka, &esnjak, g_|.1|ve (sanjplnjoml,
vrganiji ili druge sezonske glu.ve), persin, 1d
bijelog vina, vrhnje za kuhanje, sol, papar.

iprema: .

I:r |I\F:;eulju staklasto poprzite sitno r}gsieckam
luk i dodajte nasjeckane mijeSane gl!lve.

2. Kad gljive malo omeksaju, d_oda]tg e
ocijedene puzeve, sve podlijte vinom | zgcmltg
3. Nakon 20 minuta kuhanja na |aga}nv01vva.\tr|,
dodajte vrhnje za kuhanje, ngsjeckanl &esnjak

i per$in te posluzite s domagim knedlama od

kruha ili njokima.
%3 na slanim jelima, gospoda

Alma je iz naftalina izvadila
staru recepturu Liburnijskog presnaca. lako
presnac svoje korijene vuce s otoka Krka gdje
se po tradiciji spravlja od mladog ov¢jeg sira,
s vremenom je dobio i svoje inacice u raznim
krajevima Kvarnera.

a ne bi sve ostalo samo

Carski presnac, punjen sezonskim orasastim
plodovima prvi je put posluzen austrijskoj
carici Sissi i caru Franji Josipu |. 1856.
godine prilikom ceremonije otvaranja pulskog
brodogradilista. U njegovoj prkhosti i vo¢noj
aromi uzivali su mnogi ¢lanovi kraljevske
obitelji i njihovi gosti koji su boravili na Liburniji,
kao i balerina Isadora Duncan i pisac Antun
Petrov Cehov.
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Enolosko blago Kastva dobilo jei

sv_oj rT]uzej. U staroj jezgri Kastva
u lipnju 2019. godine otvorena je
: “Kuca Belice” kao rezultat

. = y i zajedni¢kog rada Ud
Autohtona kastafska Belica ustvari nije sorta ve¢ kupaiz: ljubitelja vir?aﬁr:a [ grrzg,ea
ti. mjesavina 4 do 6 sortnih vina od kojihk su éetiri Ee.""a' Grada Kastva i
. Pl L rimorsko - goranske
autohtona. Sorte Jarbola, Mejsko belo, Divjaka i Br Zupanije. Na dva kata
rastu isklfjuéivo na podruéju Kastavstine i blize okolice, o u
Belici se najéesce n ija istarska te Verdic

koja slavi viekovni trud,
odricanje, znoj i patnju
kastafskih vinara i pruza
zanimljivu sliku cjelokupnog
gospodarsko - socijalnog
razvoja ovog kraja.

prostire se muzejska zbirka
laze i Malvazi

pravo se u ovoj raznolikosti krije ljepota

kastafske Belice; poput zacina, svaka
sorta svojim razli¢itim karakteristikama
pridonosi ovoj kupazi. Umjetnost stvaranja
Belice zapocinje berbom, a sve se grozde
mije$a i obraduje istovremeno, kako bi se

Rad na podizanju kvalitete
kastafske belice i svih vina
koje proizvodimo evidentno

dobigjedinstvenifRlad se isplati. Ponosni smo §to 5
Kastav je grad bogate tradicije vinarstva i smo prepoznati i to nam .
vinogradarstva §to se spominje jo§ u Zakonu daje jos vise motivacije :
grada Kastva iz 1400. godine. Nadaleko g Rubesa i Andreja
je poznat po Beloj nedeji, tradicionalnom Rubesa
puckom okupljanju na kojem se toci mlado Za stvaranje brenda koji je prerastao okvire uzgoja vinove loze i proizvodnje vina kojasu ¢
vino. Kastva jedan od najzasluznijih svakako je visestruko nagradivana. Belica kao mirno vino
Neko¢ je Belica hranila Kastavce, ali na zalost ~ kastavski vinar Dejan Rubesa, vlasnik OPG i pjenusac Plovani¢ od nedavno su ocijenjeni
u posljednjih nekoliko desetlje¢a urbanizacija Plovani¢ vina i najveci proizvodac Belice. On kao vrhunska vina.

je “pojela” vinograde kojima je Kastav bio je nastavio viSestoljetnu obiteljsku tradiciju
okruzen, a Belicu dovela na sam rub opstanka. =

No velikim trudom nekolicine zaljubljenika
u ovo vino, okupljenih u Udruzi Belica, i uz
pomo¢ Grada Kastva, Primorsko-goranske
Zupnije te brojnih drugih institucija i
stru¢njaka, Belica se vraca na velika vrata.

e 4 . T ; : 4 ] osoba z3 konte:kt:
; Dejan Rubesa
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Biljni ¢ajevi spravljeni su od cvjetova, kore,
lis¢a ili sjemenja jedne ili nekoliko biljaka. Kako
ne sadrze listove biljke Camellia sinensis, u svom
sastavu nemaju kofein tj. tein. Voéni ¢ajevi, bas
kao i biljni, ne potje¢u od biljke ¢ajevca, ne sadrze
kofein pa se takoder ne mogu ubrojiti u ,,prave”
Cajeve. Spravljaju se od cvjetova, siemenja, kore i
plodova raznovrsnog voca zbog ¢aga su bogati C
vitaminom.

Osim $to su ukusni, biljni ¢ajevi stotinama se
godina koriste kao prirodni lijekovi za razna
zdravstvena stanja, a neka njihova svojstva
znanstveno su dokazana.

Bilo da se samo Zelite pocastiti finim napitkom ili
ublaziti neke tegobe, imajte na umu da dugotrajno
stajanje ljekovitih biljaka u ,,ku¢noj ljekarni® (duze
od 6 mjeseci, a pogotovo godinu dana) iste ¢ini
beskorisnima za pripremu ¢aja. Takoder nije dobro
prekoraciti preporucenu dozu jer ,jaci“ ¢aj nece i
bolje djelovati.

Ukoliko se pak odlucite za kreiranje vlastite

o biljne ili voéne mjesavine, svakako konzultirajte
fitoterapijske priru¢nike o ljekovitom bilju i
spravljanju pripravaka gdje su navedene smjernice
o vremenu sabiranja ljekovitih biljaka, na¢inu
pripremanja ¢ajeva i vremensko odredenje njihova
uzimanja.

Domaci éajevi dio su hase
tradicije. 0d davnina su
nasi preci brali i susili
samoniklo bilje te ga koristili
za spravijanje ¢ajeva Koji
su blagotvorno djelovaili na
nase tijelo i dusu

jerojatno se svi sjecate preslatkog toplog

sljezovog ¢aja u $alici s kojom bi dotrcala
brizna nona ¢im bi se zakasljali, ili toplom
kamilicom - kada vas je bolio trbuh; ¢aja od Sipka
u metalnim lon¢i¢ima u vrti¢u kojim ste se grijali
u rana zimska jutra ili gorkog ¢aja od kadulje
kojim ste ispirali usta kada vas je bolio zub...

Da bi zaista bile ljekovite i korisne, biljke valja
sabirati u godiSnjem dobu kada sadrze najvise
liekovitih tvari. Potrebno ih je brati na podrucjima
bez zagadenog tla ili zraka, jer npr. biljke ubrane
uz frekventne prometnice gotovo redovito na
listovima i cvjetovima imaju nataloZene brojne
Stetne tvari. Ljekovite biljke koje rastu u blizini
podrucja prskanih pesticidima takoder nije dobro
brati i Koristiti.

No, jeste li znali da biljni i vocni ¢ajevi
zapravo uop¢e nisu ¢ajevi? Buduci da
ne sadrze listove biljke Camellia
sinensis — L tj. Cajevca, rijec je
ustvari o raznovrsnim ukusnim
napitcima.

Uzivajte u $alici (ne)cajal

opc Anita Beljan s - .
Vlasnik / osoba za kontakt: Anita Beljan

Adresa:  Homer 80, 51316 Lokve

Telefon: 051 831 508

Mobitel: 098 259 402
opganita.beljan@gmail.com

i: biljni ¢ajevi, domadi sirupi i
sokovi od mente, bazge i bobica
bazge, pekmezi i dZemovi,
hidrolati i eteri¢na ulja
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8 kuhinii, a u drevnoj Kln.l blo. je
at@n izuzetno cijenjena |jek.(.)v1ta 'bl|]ka..
: Starorimski pisac Plinije opisao J&
&esnjak kao lijek za 61 zdravstyeknu
tegobu, navodi se kao sastolg
u nizu recepata cuvene kuharlcle
Marka Gabija Apicije iz . sto!;ecg
poslije Krista, a navodgo sei prvi
zapisani trajk u povijesti zbio ’
upravo zbog cednjaka, kadg su s r
pobunili robovi u starom Eg|pt_u, je
je ,skinut s njihovog jelovnika.

goranske i istarske

e sitan

Brseéki Cesan raste na zbitoj crvenici
u uskom zemljanom pojasu od
Mos¢enicke Drage do Plominskog
Zagorja. Intenzivnog okusa i mirisa, prava
je mala bomba u odnosu na ostale sorte,
upravo zbog pedoloskih karakteristika tla, gdje
glavica nema mogucnost ekspanzije. Svaka
glavica ¢e$njaka od prosje¢no 24 grama daje
prinos od 8 do 10 reznjeva, a kada se ociste
od vanjske ovojnice, budu njezno ljubicaste
boje.

' ol din

Kao neizostavni dio mediteranske
prehrane, brsecki ¢esan bio je vrlo
trazena roba medu austrougarskom
aristokracijom. I danas u Primorju ima
status kultne namirnice no koli¢ine su do
sada bile vrlo ogranicene te se proizvodio
iskljucivo za vlastite potrebe u svega nekoliko
domacdinstava. Pri¢a o brse¢kom ce$njaku opet
je krenula uzlaznom putanjom okupljanjem
proizvodaca ¢e$njaka s podrudja Brseca, kada

je 2019. godine osnovana Udruga ,,
Cesan” s ciljem zastite i sadnje ce$njaka, ali

i ruralnog razvoja i napretka sveukupnog
podrucja Opéine Moséeni¢ka Draga. Zelja
osnivaca i ¢lanova Udruge je da ¢eSnjak
ne bude samo cilj ve¢ i sredstvo povratka
poljoprivredi, pokretac¢ ostalih ekonomskih,
prostornih i kulturalnih promjena na bolje,
poput zaustavljanja trenda depopulacije,
poticanja naseljavanja, oplemenjivanja brojnih
zapustenih poljoprivrednih parcela i obnavljanja
suhozidnih krajobraza te kao vrijedna nadopuna
turisti¢koj ponudi.

Ovu hvale vrijednu inicijativu zastite brseckog
¢esnjaka prepoznali su i podrzali potpisivanjem
Sporazuma o suradnji predstavnici Opéine
Mos¢enicka Draga, Op¢ine Krsan, Udruge
,»Brsecki ¢esan’, TZ Opéine Krsan, TZ
Kvarnera, Centra za poljoprivredu i ruralni
razvoj PGZ-a, LAG-a Terra Liburna, LAG-a
Isto¢na Istra i JRE-a Hrvatska. Sporazumom su
postavljeni temelji zajednicke suradnje lokalnih
i regionalnih aktera za razvoj ruralnog podrucja
i zajednic¢ki nastup prema drzavi i Europskoj
uniji, a uskoro ¢e brsecki ¢e$njak biti uvrsten na
listu ¢uvanih sorata Republike Hrvatske.

Uz takav entuzijazam, pozitivou energiju i
suradnju mnogih, ne sumnjamo da brse¢kom
Cesnu nista nece stati na put da postane motor
razvoja svoga kraja. Uostalom, ima li boljeg
sredstva protiv uroka od ¢esnjaka!
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Festival gljiva, vune
lova jeseni

jenjem su doéekali ovogodisnje
i plodova jeseni

plo

Brojni posjetitelji s odusevi
jzdanje Festivala gljiva, vune

Manifestacija je to koja se tradicionalno
odrzava unutar kompleksa Centra

za poljoprivredu i ruralni razvoj PGZ-a u
organizaciji Udruge Plodovi gorja Gorskog
kotara i TZ Op¢ine Ravna Gora, suorganizaciji
CPRR-a, Udruge Goranske vunarice Ravna
Gora, Udruge mladih Futurummontis te
delnicke agencije Lynx&Fox.

Bogatstvo sadrzaja popratilo je i sun¢ano
vrijeme. Oni Zeljni znanja o gljivama krenuli su
na rekreativno-edukativnu ,,gljivarsku“ $etnju
i planinarenje na vrh Javorova kosa uz pratnju
vrsnih gljivarskih znalaca, ¢lanova gljivarske
udruge ,,Ozujka“ Ljubitelji voznje na dva kotaca
sudjelovali su na biciklijadi i uzivali u goranskim
bike stazama i jesenjem ruhu Gorskog kotara.

Posjetioci su u veseloj atmosferi imali priliku
kusati brojne gastro delicije od gljiva i goranskih
proizvoda, posjetiti izlozbu vune i vunarskih
proizvoda, obi¢i novootvoreni Centar za velike
zvijeri, zaviriti u starosusicku podruznicu
Kasetice, kupiti rukotvorine i suvenire
izradene od vune i drva, degustirati i kupiti
razne domace autohtone proizvode goranskih
proizvodaca - od aronije i lavande do meda,
jaja i sira. Vrijedne su bile i Goranske
vunarice iz Ravne Gore koje su
organizirale radionicu
filcanja vune za
odrasle i
djecu.

ANKARELA

Poznati $efovi Ivana Bekavac, Igor Gudac i
David Skoko pripremali su delicije od gljiva
i goranske specijalitete na gastro showu koji
je vodio bloger i novinar Domagoj Jakopovi¢
Ribafish. Upravo su oni bili i glavni ¢lanovi Zzirija
koji su ocjenjivali uratke 13 odvaznih ekipa
prijavljenih na natjecanje u kuhanju gljivarskog
kotli¢a. Najuspje$niji su bili proslogodisnji
dobitnici, decki iz ,NK Goranka“. Drugo mjesto
je pripalo ravnogorskoj ekipi ,,Cure na zadatku,
atre¢e Skradanima iz ekipe ,,U istom loncu®
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Kasetica u metropoli

Trec¢u godinu za redom odrzava
se ,KasSetica u metropoli“,
dvodnevna manifestacija u
organizaciji Centra za poljoprivredu
i ruralni razvoj PGZ. Unato¢
jesenskom i kiSovitom ozracju, na
Europskom trgu Zagrep€anima
su se predstavili proizvodadi iz
Kasetice s brojnim i raznolikim

_ proizvodima.

cjom ha Trgu 128.
brigade HV-a u Rijeci

Ve¢ dugi niz godina u Rijeci se
odrzava prodajai promocija au-
tohtonih proizvoda Primorsko-goran-
ske Zupanije u organizaciji Centra
za poljoprivredu i ruralni razvoj
PGZ-a, tognije Kasetice primorsko-
goranske, a u suradnji s Gradom
Rijeka koji manifestaciju podupire
omogucavanjem koristenja prostora
bez naknade. Ove je godine odrzan
petodnevni sajam autohtonih
proizvoda na Trgu 128. brigade HV-a
s primarnim ciliem promocije nasih
proizvodaca i krajeva iz kojih dolaze.
Osim promocije, organizacijom ovog
sajma CPRR PGZ nastoji direk-
tno pomodi proizvodacima u
jacanju trzista i indirektno
utjecati na cjelokupni
gospodarski razvoj
nase zupanije.

Katunar Estate Winery u Kasetici

U Kasetici je odrzan prijem za predstavnike Katunar Estate Winery
povodom osvajanja prestizne nagrade Decanter. Zlahtinu Sv.
Lucija koja je Katunarima donijela bron¢anog Decantera predstavio
je Anton Katunar, a zamjenica zupana Marina Medari¢ izrazila
je veliko zadovoljstvo osvojenom nagradom: ,.Vinogradarstvo,
vinogradi i vino utkani su u lokalne Zivote nasih stanovnika.
Izuzetno je veselje kada se pojedinci odluce vinogradarstvom baviti
profesionalno, $to rezultira i zna¢ajnim uspjesima. Ovo nije uspjeh
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! Kasetica na
simpoziju
“Dani
krvatskih
krskih
pasnjaka”

g

} - " Predstavnici CPRR PGZ sudijelovali su

Wine Ri o na medunarc?dnom Medit?r?nskgm simpoziju
| M ", I g iz u Obrovcu “Dani hrvatskih krskih paSnjaka” u
Sredinom lipnja u centru Rijeke odrzan " organizaciji Udruge poljoprivrednika na podrugjima krskih

je jedinstveni Kvarner Wines Festival
WineRi 2021. Trg Rijecke rezolucije postao
je centar eno — gastronomske ponude
Kvarnera i okupio brojne poklonike dobre
kapljice koji su mogli kusati vie od 50
etiketa kvarnerskih vina s naglaskom
na autohtone vinske kvarnerske sorte.
Osim vinara, na WineRi festivalu
predstavili su se i proizvodaci delicija
poput sireva, préuta i likera, a na
susjednom Trgu 128. brigade HV-a

pasnjaka u RH. Kasetica primorsko - goranska predstavila
je svoje proizvodace na izlozbi autohtonih poljoprivrednih
proizvoda s hrvatskog kr$a, a u sklopu simpozija odrzano
je i predavanije o projektu “Kasetica primorsko - goranska”
kao primjeru dobre prakse promocije i ja¢anja trzista
svojim proizvodacima.

mnogi su se proizvodadi iz Kagetice suncokret
prikljucili manifestaciji “Placa pod ruralnog turizma
zvjezdanim rije¢kim nebom”. Hrvatske

U sklopu festivala odrzane su
brojne radionice, prezentacije
i predavanja, a sve u cilju
promocije Kvarnera kao
eno-gastro turisticke

destinacije. Kao i svake
godine do sada, CPRR

Zupan primorsko-goranski Zlatko Komadina u Kasetici je
odrzao prijam za dobitnike nagrade Suncokret ruralnog turizma
2020. s podrucja Primorsko-goranske Zupanije. Rijec je o natjecaju
kojeg organizira Udruga Klub ¢lanova selo ¢ija je predsjednica
Dijana Katica takoder Cestitala laureatima. Od 10 prijava iz nase
Zupanije za Suncokret 2020, pet ih je ,odnijelo“ ovu prestiznu

PGZ doprinosi 3 nagradu.

odrzavanju festi- Srebrnu povelju u kategoriji Vinski turizam dobila je

vala WineRi kao Poljoprivredna zadruga Vrbnik, bron¢anu povelju u kategoriji
suorganizator Aktivni turisticki sadrZaji u ruralnom prostoru projekt Gorski
ili pokro- kotar bike tour agencije Promotiv travel, bron¢anu povelju u

vitelj. kategoriji Tradicijskih (ruralnih) domacinstava dobio je tzv.
robinzonski smjestaj u indijanskim $atorima Ranc¢a Cargonja u
Fuzinama, a u PGZ su stigla i dva posebna priznanja za tradicijske
manifestacije - Plodovi gorja i Ophod halubajskih zvoncara.

Ministrica poljoprivrede Marija
Vuckovi¢ sa suradnicima je
posjetila Centar za poljoprivredu i
ruralni razvoj PGZ u Staroj Susici.
Osim odrzanih radnih sastanka
na temu unapredenja i razvoja
poljoprivrede, posebice u Gorskom
kotaru, ministrica je obisla pogon
za preradu voca i punionicu meda
koji ¢e uskoro poceti s radom,
kusala sireve i mlijeCne proizvode
s obiteljskog gospodarstva
Franciskovic, vino i pjenusac vinske
kuce Pavlomir, palentu kumpiricu i
slani sir Frankulin, a u novootvorenoj
podruznici Kasetice primorsko-
goranske posebno su joj se dopale
rukotvorine ravnogorskih vunarica.

Ministrica
Vuckovic¢ u
Staroj susici

samo obitelji Katunar, ve¢ cijeloga Kvarnera®



Novoosnovano UdruZenje
vinara “Vina Kvarnera”
ve¢ je u prvoj godini
rada ostvarilo sjajne
rezultate na promociji vina
autohtonih kvarnerskih
vinskih sorti i Kvarnera
kao vrhunske enoigastro
destinacije

Vrbniku je pocetkom godine
osnovano UdruZenje vinara “Vina

Kvarnera” (eng. Kvarner Wines Associa- <y

tion). UdruZzenje okuplja vinogradare i
proizvodace vina iz vinogradarske regije
Kvarner, koja obuhvaca vinogorja Opatija -
Rijeka - Vinodol, Krk, Rab, Cres-Lo$inj i
Pag.

Neformalnog je oblika, a ¢ine ga Udruga
,Zlahtina vinogradari i proizvodaci vina',
Udruga za zastitu, o¢uvanje i promociju au-
tohtonih proizvoda i izvornih obicaja ,,Kvarn-
erska kvaliteta“ i Zadruga vinara Proizvodacka
organizacija ,,Vina Kvarnera‘“

Predsjednik UdruzZenja vinara “Vina Kvarnera”
je enolog, rasadnicar i vinar Ivica Dobrin¢i¢, a
tajnik organizator vinskih festivala i promotor
autohtonih kvarnerskih sorti dr. sc. Zarko Stilin.

Cilj udruzivanja u “Vina Kvarnera” jest
promocija vina autohtonih kvarnerskih vinskih
sorata, od kojih su najpoznatije Zlahtina, belica
(kupaza autohtonih sorti verdi¢, mejsko, div-
jaka, jarbola, brajkovac), jarbola, gegi¢, troj$¢ina
i sansigot.

Osim promocije, udruzenje se bavi i edu-
kacijom o kulturi stola odnosno kusanju vina
organizirajuci okrugle stolove, predavanja i
znanstvene skupove te promocijom proizvoda

s podrudja vinogradarske podregije Kvarner u
suradnji s ¢lanovima i brojnim partnerima.

Kako bi se Kvarner cjelovito predstavio kao
gastro meka u svoje je aktivnosti Udruzenje
ukljucilo i ostale proizvodace kvarnerskih

prehrambenih i poljoprivrednih proizvoda,

prvenstveno one zasti¢ene, poput maslinova
ulja s Krka i Cresa ili Krékoga priuta Zuzié. Na
brojnim promocijama na kojima sudjeluju,
posjetitelji mogu kusati i kréki sir sirane Hlam,
grobnicki sirane Frankulin, bakarske baskote,

likere i rakije Suze i Kotaca, ali i proizvode
poput cokolade i raznih slastica.

Udruzenje “Vina Kvarnera’je do sada os-
tvarilo suradnju s mnostvom partnera poput
Zametskih zvoncara i Grobnickih dondolasa,
Udrugom prijatelja ruz, grozja i vina s
~ Kastva, Udrugom vinogradara i maslinara

. Sveta Lucija Crikvenica, Udrugom prijatelja

_}i grozda i vina RuZica Vinodola, Europskim
#  vinskim viteskim redom, turistickim agenci-
jama, vinskim stru¢njacima i novinarima, no
nadaju se da ¢e im se u promociji prodruZiti
i brojni drugi.

Izuzev vinarija, kusaona i vlastitih trgovina
clanice udruzenja u svom sastavu imaju i jedin-
stvene hotele i restorane, poput Hotela —vinotela
Gospoja Vrbnik sa specifi¢nim uredenjem i
promocijom autohtonih sorti, Hotela Boskinac
Novalja, koji je nositelj Michelinove zvjezdice i
spada u kategoriju JRE restorana te Restorana
Nada Vrbnik, koji je nositelj oznake kvalitete
Turisticke zajednice Kvarnera — Kvarner gour-
met. Zelja im je u promociju Kvarnera ukljuciti
i brojne druge hotele, restorane i ugostiteljske
objekte.

'Kao dio promocije Udruzenje “Vina Kvarnera”
¢e nastupiti na svim ve¢im vinskim manifes- ‘
ta'cijama u Hrvatskoj i na taj nacin, osim vina,
promovirati i regiju Kvarner. U ovoj je godini

Posjet Vinskoj
yina Kvarnera

-

kudi Pavlomir u organizaciji Udruzenja

,Udruzenje Vina
Kvarnera je vinarima
iz vinske regije
Kvarner bilo potrebno
1 kako bi snaznije
nastupili na trzistu
i promovirali svoje proizvode i svOj
rad. Inicijalno se u rad ukljucilo nas
11 vinara, a o&ekujemo uklju€ivanje
i ostalih vinara i vinskih udruga te.
ostalih proizvodaca prehrambenih
proizvoda s podrucja regije. Saﬂ'\q
snaznim udruzivanjem i zajednickim
nastupom mozemo stvoriti kvalitetan
proizvod. Kao i u dosadasnjem radu
o&ekujemo i dalje snaznu potporu
institucija i Primorsko — goranske
Zupanije, Turisticke zajednice .
Kvarnera, Centra za poljoprivredu i .
ruralni razvoj Primorsko — goranske
Zupanije odnosno Kasetice primorsko
— goranske, HGK, HOK i JLSiTZ u
kojima radimo, te ostalih sponzora i
donatora sa trzista koji su prepoznali
naé rad. Nasa autohtona vina moraju
biti zastupljena u svim ugostiteljskim
objektima na nasem podrugju. 1
Trudit éemo se brojnim zajednickim
aktivnostima promovirati cijelu regiju
i sve proizvodage te nas primorski
mentalitet i nagin Zivota“.
Ivica Dobrin€ic,
predsjednik udruZenja vinara
Vina Kvarnera




UdruzZenje u suradnji s partnerima organ-
iziraloFestival kvarnerskih vina WineRi u
Rijeci u vrijeme odrzavanja jedrilicarske regate
Fiumanka, Festival kvarnerskih vina Vino s
okusom soli Crikvenica, u vrijeme odrzavanja
Ribarskog tjedna i Festival kvarnerskih vina
CrekVina, u vrijeme odrZavanja Bele nedeje te
¢e do konca godine nastupiti na 1. regionalnom
festivalu autohtonih sorata regije u Beogradu
i15. medunarodnom festivalu Vino.com u
Zagrebu.

Izuzev festivala na kojima je UdruZenje nastu-
palo, “Vina Kvarnera” su se predstavila na Best
stay konferenciji u Krku, Svjetskom kongresu
kemicara u Velom Losinju, manifestaciji Hodaj,
Slugaj, Kusaj Moscenice, u organizaciji JRE
Hrvatska te na nizu degustacija i edukacija
za slovenske novinare, studijskom putovanju
za eno i gastro novinare Kvarnerske vinske
rute u organizaciji HGK Rijeka, a do konca
godine planira ostvariti prezentacije u Sredi$nje
hrvatskoj vinskoj regiji i vinskoj regiji Slavonija
i hrvatsko podunavlje te u sklopu Adventa u
Rijeci i Crikvenici.

Ova je godina bila izuzetno plodonosna za
¢lanove udruzenja ¢iji su proizvodi osvojili ¢itav
niz prestiznih nagrada, a po ocjenama struke na
brojnim ocjenjivanjima vina, svrstana su rame
uz rame sa svjetskim vinima.

Udruzenje je
suorganizator
Festivala kvarnerskih ;
vina WineRi

Ugostiteljstv i
t 0 i trgovin,
Glavaga 22, 51516 Vrbnika

Boskingc, Skoplj

- v . -
Opatija - Rijeka - Vinodol:

Obiteljsko poljoprivredno
gospodarstvo Ruzi¢
Zvoneéa 35, 51213

VI. Franko Ru;

Jurdani,

Zié

Obiteljsko poljoprivredno
gospodarstyo Plovani¢ vina
Sporova jama i7,151124

VI. Dejan Rube

Eko selo Selce d.o.0, - Grand
Estate
0 Zagreb, . B
. Nataga Vidovig

Laginjing 9, 1000
Vrsaljko, enl

Paylomir 2, 51250 N,
Miroslay Palinkag

Gospoja p.z. -
Frankopanska 1,51

enl. Mlad

Obiteljsko
gospodarstyo

Brace Trinajsti¢ 3, 51516 Vi

5 Kastay,
Sa

insk_a kuéa Paviomir
ovi Vinodolski, i
enl.

inarija Katunar
oy~ 17, 51516 Vrbnik,
-/-enl. Anton (Toni) Katunar

Gospoja
516 Vrrbnik,

upr. lvan Toljanig,
en Toljani¢ i Anton Brusic

Qoljoprivredno
Kuéa vina Ivan

Vl. lvan Katunar

Obrt zg'vinarstvo i rasadni¢arstyo
Sipun - Vinarija Sipyn

Sipun 16, 51516 Vrbnik, v,

Poljoprivredna Zadry

Namori 2,51516 \

(e

upr. Denis WVETET)

nko Viadic i Vedr.

Pag:
Cissa d.o.o.

dir. Boris Sulji¢

bnik,
ic,

Katunar
bnik,

Ivica Dobringic
9a Vrbnik

an Grskovij¢

anska §O, 53

»Nada“ Vrbnik
Vl. lvan Juranié;

291 Novalja,

Village

erislay

ljac 17

Kvarner
x 7 drucj
k"'&ft n ES E\e/la‘:r? elr: g:Joizvede

se na godisnjoj
razini vie od 2 .
milijuna litara vina, a prema podacima iz
HAPIH-a zasadeno je vise od 200 hektara
vinograda, od ¢ega je oko 150 hektarg
zasadeno sortom Zlahtina. Gotovo svi
proizvodaci Vina Kvarnera proizvgde
pjenusce te je regija na trecem mje§tu
u proizvodniji pjenusaca u Hrvatskoj s
godisSnjom proizvodnjom o_q preko 50.000
boca pjenusaca. Sve vinarije, 9dnosno
vina i pjenudci ostvaruju zapazene
rezultate na domacim i medunarodmm
natjecanjima i izlagan]ima}, $to pokazuje
da je Kvarner sjajan terroir zav\_/rhurjske
proizvode. Svi vinari s podrgqa Primorsko
— goranske zupanije nositelji su oznake
kvalitete Turisti¢ke zajednice Kvarnera —
The brand of the Kvarner Region Tourist

Board Kvarner Wines.

Rad Udruzenja Vina Kvarnera podupiru:

Prl_morsko = goranska Zupanija, Turistiéka
_zajednica Kvarnera, Centar za poljoprivredu
|vruralni razvoj Primorsko - goranske
zupanije, odnosno Centar autohtonih
proizvoda Kasetica primorsko — goranska
gradovi i opcine te turisti¢ke Zajednice s ’
podruéja Primorsko — goranske Zupanije, a
posebno Grad Rijeka i Turisticka zajednica
Gr_ada Rijeke, Grad Crikvenica i Turistidka
zajgdnica Grada Crikvenice, Grad Kastav i
Turisti¢ka zajendica Grada Kastva, Hrvatska
g?spodgrska komora Zupanijska komora
Rqeka, Zupanijska obrtnicka komora
Primorsko — goranske Zupanije
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Ta bistra, fino
mirisna vodica,
stolje¢ima je dio
kulture mnogih
starik nacijo, a
koristila se u razne
svrhe, od kozmetike
do gastronomije

Hidrolati ili cvjetne
vodice nastaju kao
nusprodukt prilikom destilacije
eteri¢nih ulja. No, za razliku od
koncentriranih eteri¢nih ulja,
hidrolati su blagi i neskodljivi ~__ HIDROLAT
pa se ve¢inom mogu nanositi :
izravno na kozu. Diskretni

i nenametljivi, koriste se
najée$ce u kozmetici no brojne
su i druge primjene hidrolata
kao na primjer sredstvo za
glacanje rublja ili osvjeziva¢
zraka, a hidrolat ruze jedan

je od sastojaka originalnih
libanonskih baklava.

U Kasetici mozete uzivati u
sljede¢im hidrolatima:

HIDROLAT SMILJA
Smllje I]I lmmortelle dobro

P Hidrolat mozemo koristiti
Vlasnik / osoba za kontakt: Wy kao tonik za lice. Toniziranje je
Davor Skoili¢ i Jelena MateSevac RE " drugi korak u rutini pravilnog
: f ¢iScenja lica, vraca kozi prirodnu
> ravnotezu i jaca njene zastitne
51226 Hreljin . y barijere. Nanosenjem tonika na
Mobitel: 091 794 0683 i, gl .Iice uklapja}mo ne'c":_istoé'e koje
nismo uspjeli ukloniti proizvodom

Adresa:  Meja gaj 207 b,

Email: auro.oleum@gmail.com HIDROLAT

N  Wsnie 8 za Gidcenie lica, a hidratantne
Proizvodi: Hidrolat smilja, By e BTERICHG Lt proizvode nanosimo kada je lice
eteri¢no ulje smilja d 4T ¥ "'ﬂ‘._.__ jo$ vlazno od hidrolata.
& . | — e -
| @@ L



Sire mirisi
liekovitog

biljo

. maj¢ine dusice, poput “Goranskog &aja” ili

U sklopu
kompleksa
Centro zg
poljoprivredu
£ < iruralni razvoj
PGZ sredinom
lipnja zasadeno
je 2000 sadnica
majcine dusice
= Thymus
vulgairis L

a pokusnom polju od 300 ¢etvornih

metara majc¢inu dusicu posadili
su studenti prve godine stru¢nog studija
Odrzivi agroturizam Veleucilista u
Rijeci. Rije¢ je o trogodisnjem pokusu
»Primjena biostimulatora u ekoloskom
uzgoju majcine dusice Thymus vulgaris
L. u brdsko - planinskim uvjetima RH*
s ciljem ispitivanja moguénosti uzgoja
prave majcine dusice te efekata primjene
organskog gnojiva i biostimulatora na
kvalitetu i prinos.

Nastavak je to dugogodi$nje uspjesne
suradnje CPRR-a i Veleu¢ilista u Rijeci
koji su 2017. godine potpisali Sporazum o
suradnji u podrucju istrazivanja i razvoja,
obrazovanja i edukacije, organizacije
stru¢nih skupova i izdavastva, promotivnih
i ostalih aktivnosti od zajednickog interesa.

Starosusicki nasad majéin dusice
posluziti ¢e budu¢im inzenjerima odrzivog
agroturizma za odvijanje prakti¢ne nastave
pracenja uzgoja aromati¢nog i ljekovitog
bilja, za istrazivanja u okviru zavr$nih
radova te za razvoj novih proizvoda na bazi

“Goranskog likera”.
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Tocne odgovore i vase podatke s naznakom

ZA NAGRADNU IGRU - PEGEZELJAC

posaljite nam (najpovoljnije na dopisnici) ili osobno donesite
do 31. ozujka 2022. godine na adresu:

Centar za poljoprivredu i ruralni razvoj PGZ
Stara Susica, Karolinska cesta 87, 51314 Ravna Gora

Nagrade za to¢ne odgovore:
3 kasetice s autohtonim proizvodima
Imena sretnih dobitnika objaviti ¢emo u idu¢em broju Pegezeljca

o Ry B e, T e

L

e e e e s & L S S L

Dobitnici, PegeZeljac br. 3

Imena sretnih dobitnika nagradne igre ,,Primo i Goro pitaju i nagraduju“
3. broja PegezZeljca izvukli su ¢lanovi Upravnog vije¢a Centra na sjednici
odrzanoj 3. kolovoza 2021. godine u Vrbniku.

Kaseticu s autohtonim proizvodima osvojili su: ey
1. Dusan Dvornicki iz Rijeke, Franje Candeka 36 )
2. Ivanka Kajapi iz Kostrene, Martinscica 5a

3. Ester Grofelnik iz Viskova, Straza 51a

Cestitamo dobitnicima nagrada 3. broja PegeZeljca — svoje Kasetice s
autohtonim proizvodima mogu podici

u Kasetici, Krojacka 1, Rijeka radnim danom od 9 do 15 sati
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