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Danas, kad se mnogi okre¢emo
proizvodnji prirodne hrane i drugih
proizvoda iz vlastitih resursa, vjerujem da si
neki od vas postavljate pitanje da li bi se mogli
poceti baviti tom djelatno$¢u u organiziranom
obliku, moza dobiti ¢ak i financijsku ili neku
drugu pomo¢ u razvoju i promicanju svog
rada. Ako ste poceli o tome razmisljati, onda
ste na dobrom putu da donesete odluku o
otvaranju svojeg OPG-a.

Odgovorit ¢u vam na naj¢e$ca pitanja koja se
pritom pojavljuju. No, ukoliko Zelite doznati
viSe i ozbiljnije uéi u ovo podrugje interesa,
upucujem Vas da posjetite web stranicu
Ministarstva poljoprivrede ili da kontaktirate
Agenciju za placanja u poljoprivredi, ribarstvu
i ruralnom razvoju (APPRRR). Svoje odgovore
sam potrazio na spomenutim stranicama.

A sada krenimo redom.

Pitanje:
$to je obiteljsko poljoprivredno
gospodarstvo (OPG)?

Odgovor:

Obiteljsko poljoprivreno gospodarstvo je
organizacijski oblik gospodarskog subjekta
poljoprivrednika fizicke osobe koja radi
stvaranja dohotka samostlano i trajno obavlja
djelatnost poljoprivrede i s njom povezane
dopunske djelatnosti, a temelji se na koristenju
vlastitih i/ili unajmljenih resursa, te na radu,
znanju i vje$tinama ¢lanova obitelji.

Pitanje:
Koliko je registriranih OPG-a u
Hrvatskoj?

Odgovor:

Agencija za placanja u poljoprivredi,
ribarstvu i ruralnom razvoju kaze da je u
Hrvatskoj registrirano 165 712 “opegeova’

Pitanje:
Tko moze otvoriti OPG i da li je
potreban temeljni kapital?

Odgovor:

OPG mogu otvoriti stanovnici RH i za
razliku od otvaranja trgovackih drustava,
kod otvaranja OPG-a nije potrebno osigurati
temeljni kapital niti je potrebno imati
odgovaraju¢u stru¢nu spremu.

Pitanje:

Koji su uvjeti obavljanja
djelatnosti poljoprivrede u
OPG-Uu?

Odgovor:

Morate imati i koristiti proizvodne
resurse u poljoprivredi. To su zemljiSta za
bilinogojstvo, odnosno trebate posjedovati
stoku za stocarstvo te raspolagati potrebnim
proizvodnim resursima i/ili koristiti stru¢nih
znanja te vjestina ako su propisani za pojedinu
djelatnost.

Pitanje:
Trebaju li proizvodni resursi biti
u viasnistvu nositelja OPG-¢?

Odgovor:
Mogu i ne moraju, odnosno umjesto vlasnistva,
moZete imati posjed, zakup, koncesiju ili najam.

Pitanje:

Da li naziv Obiteljsko
poljoprivredno gospodarstvo
uvjetuje da moram imati obitelj?

Odgovor:

Ukoliko kao nositelj OPG-a nemate ¢lanove
obiteljskog kucanstva, mozete biti jedini
¢lan svojeg OPG-a. Ako bi vam razvojem
posla, naknadno trebalo dodatnih ¢lanova,
jednostavno cete odrediti iste koji mogu i ne
moraju biti Vase krvno srodstvo.
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Pitanje:

Mogu li imati OPG, a da sam
zaposlen/a drugdije, moram li
biti zaposlen/a u svojem OPG-u?

Odgovor:

Mozete biti zaposleni i biti nositelj/ica
OPG-a. Ne morate biti zaposleni u svojem
OPG-u odnosno ne morate ostvarivati prava
i obveze iz radnog odnosa ukoliko ta prava
ostvarujete po drugoj osnovi.

Pitanje:
$to je Upisnik OPG-ova, koji mi
dokumenti frebaju?

Odgovor:
E ovo je vazno! Upisnik OPG-ova je javna
sluzbena evidencija u elektronickom obliku.
Ovdje se morate prijaviti, upisati i trebati ¢e
vam petnaestak dokumenata koje ¢ete pronaci
na stranicama Ministarstva poljoprivrede ili

Agencije za placanja u poljoprivredi, ribarstvu i

ruralnom razvoju (APPRRR).

pe fjoc 3

to je djelatnost poljoprivrede
i s njom povezane dopunske djelatnosti?

Radi se o tri djelatnosti OPG-a:
Djelatnost poljoprivrede m .
To je osnovna djelatnost OPG-a koja obuhvaca b1hnog_0)stvo,
stodarstvo i s njima povezane usluzne djelatnosti

Pomoc¢ne djelatnosti u poljoprivredi. y -
bradu i odrzavanje zemljista, uzgoj, zetvu ili t?e.rbg
a pored toga obuhvacaju 1
emu, pakiranje, transport,
luzivanje i iznajmljivanje.

Podrazumijevaju o :

bilja, drzanje i/ili uzgoj te koriéten!e :c,.tok.e,

pratece usluzne djelatnosti ukljucujuci pripr

skladigtenje i/ili promet tih proizvoda, te us

Dopunske djelatnosti na OPG-u . -

Ukljucuju proizvodnju poljoprivrednih i pre:hrambetmh grmzvo aé .
na OPG-u, proizvodnju neprehrambenih proizvoda i predmeta op

uporabe na OPG-u, pruzanje ugostiteljskih, turistickih i ostalih usluga

na OPG-u, pruzanje ostalih sadrzaja i aktivnosti na OPG-u.

Sada kada imate osnovnu informaciju $to je Obiteljsko poljoprivredno gospodarstvo, za kraj vam navodim osam koraka koji vas vode do vaseg OPG-a

Otvoriti ziro racun za
fiziCku ili pravnu osobu

koji glasi na nositelja
OPG-a

Hrvatski zavod
za mirovinsko
osiguranje s ciliem
registracije pocetka
osiguranja obveznika

Nositelj OPG-a treba
podnijeti Zahtjev
za upis u Upisnik

poljoprivrednih
gospodarstava u uredu

Hrvatski zavod
za zdravstveno
osiguranje s
ciliem registracije
pocetka osiguranja
obveznika

Prijava u poreznoj
upravi — prijava u registar
poreznih obveznika
odnosno obveznika
poreza na dohodak (ako je
primjenijivo)

"|zrada pedata u
Y trenutku upisa u

Registar poreznih
obveznika

APPRRR (Agencija za plac¢anje
u poljoprivredi) izdaje RjeSenje
o upisu u Upisnik PG te

Odabrati
knjigovodstveni

: i = servis
dodjeljuje jedinstveni maticni — nije obvezno
identifikacijski broj- MIBPG alije '

dok nositelj i €lanovi dobivaju
iskaznicu OPG-a koja vrijedi
uz osobnu iskaznicu

preporudljivo

Jednom kada ste otvorili Va§ OPG i krenuli s radom, upisite se u nas e-katalog na stranici www.kasetica.hr Cekamo vas!



Mailo koji grad uspijeva tako dobro spajati staro i
novo kao Kastav. Cuvajuéi svoju tradiciju, bastinu i
obiéaje, uspjesno hvatajuéi korak s vremenom. Kroz
povijest Kastav je bio srediste ovog kraja, @ mnoge
nacionalno vazne ideje potekle su upravo iz ovog
grada. Na tom tragu razvija se i danas i ¢esto je
predvodnik mnogih ideja
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Najvec’a snaga Kastva leZi u njegovim
stanovnicima, koji su ve¢ 1400. godine
napisali Statut i tako zapisali svoje obi¢aje

na ¢akavskom dijalektu, 1770. osnovali

prvu hrvatsku $kolu u Istri, a 1866. i prvu
hrvatsku ¢itaonicu u Istri. Kasnije je narodni
je preporod u Kastvu ostavio snaZne tragove.
Pod geslom Slozimo se pokrenuto je razdoblje
drustveno-politickih aktivnosti te osnivanja
brojnih kulturnih udruzenja. Tada je utemeljen
amaterski kulturno-umjetnic¢ki rad po kojem je
Kastavstina poznata i danas.

slozimo se!

Uz krilaticu ,,Slozimo se!“ Kastavce i dalje
vode afirmativne ideje i stavovi sa zeljom da
budu medu najboljima i najnaprednijima,
da Kastav i dalje predvodi idejama i dobrim
praksama, da u njemu stvaraju uspjesni



poduzetnici i Zive sretni ljudi. Medu prvima
u Hrvatskoj izradili su strategiju razvoja
pametnog grada pa se u tom pravcu razvijaju
mnogi projekti usmjereni o¢uvanju okolisa i
ustedi energije.

Najbolji pokazatelj ispravnog puta su
demografski podaci. Iz Kastva se ne odlazi,
tu mlade obitelji dolaze stvarati dom. U

posljednjim godinama Kastav je medu
vodeéim hrvatskim gradovima po doseljavanju.

Mnogi ¢e rei kako se u ovom gradu
jednostavno osjecaju drugacije, a razloga za
to ima puno. Od brige za najmlade, za djecu,
umirovljenike, do poticaja poduzetnicima,
podrske udrugama, kulturnom amaterizmu,
sportasima, vinarima i vinogradarima...
Kastav je grad koji Zivi 365 dana, a godinu
obiljezava niz manifestacija od kojih neke
imaju i nacionalni znacaj poput Bele nedeje i
Kastafskog kulturnog leta.

Bela nedeja

Prva nedjelja listopada ve¢ duze od 600
godina ¢uva obicaje Kastva i Kastavstine, te
slavi mlado vino, pocetak jeseni i bogatstvo
obicaja Primorsko-goranske Zupanije.

Ovaj dogadaj, koji tijekom tri dana posjeti
vi$e od 80 tisuca posjetitelja iz Hrvatske i

inozemstva, spominje se i u Zakonu Grada
Kastva iz 1400. godine stoga je uistinu vrijedan
svjedok bogate tradicije. Uz sajam mladog
vina, ,,Belu nedeju” obiljezavaju prezentacije
starih zanata, te zanimljiva kulturna dogadanja
kojima se oZivljava bastina ovog kraja. U
suradnji s Turistickom zajednicom Grada
Kastva, atraktivnim programima i autohtonim
sadrzajima, privlaci i sve veci broj turista.
Belic

Kastav ima svoje vino, belicu, a njoj u ¢ast
otvoren je i muzej Kuca belice. Uredenje Kuce
belice zajednicki je projekt Grada Kastva,
Primorsko-goranske zupanije i Udruge
Belica. Postav je osmislio muzeolog Grga
Frange$ s elementima multimedijalnosti
kako bi se posjetiteljima na suvremen
nacin docarao nekadasnji Zivot tezaka kao i
znacaj vinogradarsva i vinarstva u povijesti

Bela nedeja
600 godina
¢uva obicaje
Kastavstine




Kastavstine i samoga grada Kastva, s posebnim
naglaskom na kupaz belice, kao Zive kulturne
bastine ovoga kraja. Kuca belice je i zanimljiva
slika gospodarsko-socijalnog razvoja kraja.
Ovaj znacajni objekt sluzit ¢e na ¢ast i ponos
svim gradanima, ¢lanovima Udruge Belica, ali i
posjetiteljima koji ve¢ razgledavaju postav koji
otkriva svu tezinu vinogradarstva i vinarstva u
Kastavstini, pa sve do krajnjeg rezultata u vidu
izvrsne belice.

-

-

Belica

. PRIRODNOGOSTOLJUBIV ZIVOT s

U suradnji s Udrugom belica, Grad Kastav
zadnjih godina puno radi na o¢uvanju
vinograda, sadnji novih, a zahvaljuju¢i toj
sinergiji belica je postala vrhunsko vino.
Tijekom godine organizira se i izbor najboljih
vina stotinjak ¢lanova Udruge belica, a
posebno veseli da medu njima ima mladih
vinara i vinogradara.

sSade se medonosna stabla

Uz vino, Grad Kastav godinama pomaze
i pcelarsku djelatnost. Na podrudju grada
sade se medonosna stabla i rezultati polako
dolaze do izrazaja. Ve¢ dvije godine svakog
prvasi¢a na prvi dan skole doceka teglica
kastavskog meda, a Udruga péelara Kastav
organizira $kole péelarstva kako bi svoju ljubav
i znanje o pcelama prenijeli i drugima. U

listopadu je u Kastvu odrzana 11. Nacionalna
konferencija o sigurnosti i kakvo¢i péelinjih
proizvoda s glavnom temom - Izazovi
EUR-a i Schengena. Ovogodi$nje nacionalno
okupljanje proizvodacke, stru¢ne i znanstvene
zajednice okupilo je vise desetaka sudionika,
a uz pcelarske prakticare okupila se i cjelovita
pcelarska struka.Konferencija je poprimila
obiljezje najvaznijeg nacionalnog okupljanja
proizvodacke, stru¢ne i znanstvene péelarske
zajednice, uz sudjelovanje uglednih gostiju iz
Hrvatske i inozemstva.

Cetiri élana Kasetice
Centar za poljoprivredu i ruralni razvoj ve¢
dugi niz godina uspjesno suraduje s Gradom

Kastvom na brojnim projektima vezanim uz
poljoprivredu i razvoj autohtonih proizvoda.

Cetiri ¢lana Kasetice dolaze iz Kastva - s
Udrugom belica provodimo razne projekte
poput suorganizacije nedavno odrzanog tecaja
sommelierstva ili podizanja novih nasada
vinove loze podno Kucée belice, a nasi su
proizvodaci redovni sudionici ,,Bele nedeje®
Proizvode podrijetlom iz Kastva mozete
pronadi u Kasetici — vrhunska vina i pjenusce
OPG-a Plovani¢ vina, raznovrsne medove i
péelinje proizvode OPG-a Gostovic¢ ili pak
»crikvenisku krpicu®, zanimljiv suvenir obrta
Sinkopa.




Proizvodaci

iZ K@SfV@ Udruga pr_'ijgtelj@ r_ui,
v & I grozjao i vina Belica
u Kasetici:

Miljenko Host
Jurcici 42

51215 Kastav

OPG Plovanié vina

Dejan Rubesa
Sporova jama 7
51215 Kastav
091 252 77 95
rubesa@net.hr

OPG Gostovié

Nada i Snjezana Gostovi¢
Doniji Cikovici 123

51215 Kastav .
091 284 25 55 Lanalu jdoo

snjezana.gostovic@gmail.com Dunja Paurevi¢

Rupnjak 1
51215 Kastav
095 843 93 00
info@lanalu.hr

sinkopa, obrt za stvaralastvo

lvan Krsevan Komnenovic¢
Gornji Turki 22

51215 Kastav

091 578 95 75
sinkopa27@gmail.com




8 pege ‘liac

NAAAAAL A AANATRIPRGI LA A A WA A

Pivovaira Morcic

U pivovari Moréi¢ smjestenoj
u Velom Brgudu proizvodi
se craft pivo izuzetnog
okusa, a svaki od proizvoda
promovira nas kraj kroz
drugagdiju pric¢u

Jedinstvena prica

Kroz Morci¢ pivu Kristina i Elvio
zeljeli su promovirati nas kraj
pa tako svaka etiketa ima svoju
jedinstvenu pricu. American pale
ale (APA) prva je izasla na trziSte
i pri¢a pricu o Morcicéu, india pale
ale (IPA) posvecena je torpedu,
dok crna piva tj. cokoladni stout
donosi pri¢u o zvoncarima i
karnevalu.
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lasnik Elvio Kal¢i¢ u pivske je vode

krenuo nakon 23 godine provedenih
na moru. Kako je od pomorca postao
brewmaster, Elvio nam objasnjava u ugodnom
ambijentu terase ispred pivovare, uz posljednju
kreaciju, ¢okoladnu stout pivu iznimnog
okusa. Zapocelo je kao hobi, kuhanjem pive u
»kuénoj radinosti“ za obitelj i prijatelje: ,,malo
istrazujes, eksperimentiras, brojne su zgode i
nezgode, veselis se i pocetnickim greskama i
malim uspjesima, a s vremenom piva postane
sve bolja i bolja“. KaZe najveci poticaj bili su
prijatelji ,degustatori®, pa su tako strast i ljubav
prema pivi Elvio i supruga Kristina odlucili
pretociti u poslovni poduhvat. Nije sve teklo
bas glatko, no nakon nekoliko godina u dijelu
obiteljske kuce u Velom Brgudu niknula je prva
liburnijska craft pivovara. Prva je piva u boce
utocena krajem 2021. godine, vrlo specifiéna
i posebnog okusa u startu je prepoznata od
strane pivoljubaca.

Vode¢i nas kroz pogon smjesten u prizemlju
rustikalne obiteljske kuce, Elvio nam sa puno
zara objasnjava proces nastanka Morci¢ pive.
Slad i hmelj vrhunske je kvalitete, a uvoze ga
s americkog i britanskog trzista. Koriste tri

Na vise od 40 lokacijo

Osim u Kasetici, pivo Mor¢i¢ mozete pronadi u 40-ak
specijaliziranih delikatesnih trgovina, ugostiteljskih objekata i
hotela, a Kristina i Elvio s ponosom isti¢u da se njihovo pivo
moze kusati i u dva objekta koji nose Michelinovu zvjezdicu.

T—

vrste slada i tri vrste hmelja, da bi pomnom
kombinacijom sastojaka dobili Zeljene okuse i
aromu. Pivo je nefiltrirano i nepasterizirano,
obiluje okusima i mirisima koji nisu naknadno
dodani ve¢ se stvaraju tijekom fermentacije
$to mu daje posebnu aromu. Velika se paznja
pridaje i kvaliteti vode koja se koristi u
proizvodnji, raznim se filterima oduzimaju
ili dodaju soli i minerali kako bi se voda
prilagodila vrsti pive koja se proizvodi. Sam
proces ,,0d kotla do stola“ traje otprilike tri
tjedna.

Tako poceci nisu bili nimalo lagani jer
je opremanje i uredenje prostora bilo vrlo
zahtjevno kako vremenski tako i financijski,
Kristina i Elvio zadovoljni su dosad
ucinjenim. U vrlo kratkom vremenu stvorili
su respektabilni brend koji je prepoznat diljem
naseg kraja, a to im je i bio cilj - (p)ostati
mala jedinstvena pivovara koja proizvodi
ekskluzivno pivo sa sto posto prirodnim i
vrhunskim sastojcima. Maksimalni kapacitet
pivovare Mor¢i¢ je oko 4.000 litara mjese¢no
tj. 10.000 boca. Reakcije kupaca su viSe nego
pozitivne i ne sumnjamo da ¢e tako bitiiu
buducnosti jer koli¢ine pive ne Zele povecavati,
pogotovu ne na ustrb kvalitete.




Kasetica je ugostila studente i profesore struénog studija Odrzivi agroturizam Veleugilista u Rijeci, a u sklopu
terenske nastave kolegija Ruralni turizam i povréarstvo odrzano je predavanje “Cijeplienje povrcarskih vrsta”

Marina Tomici¢a, mag. ing. hort.

$to ¢es nauditi?

e planirati i provoditi odrzivu, ekolosku
poljoprivrednu proizvodnju

e steci uvjete za rad u agrariji

e planirati i provoditi doradu i preradu
vlastitih poljoprivrednih proizvoda

¢ planirati i provoditi pripremu prehrambenih
proizvoda na vlastitom agroturizmu

* planirati, pripremati i nuditi hranu s viastitoga
agroturistickog gospodarstva.

. planirati, pripremati i nuditi smjestaj te
odrzavati objekte na vlastitom
agroturistickom gospodarstvu

e kreirati i nuditi druge turisticke usluge
i proizvode

e planirati i voditi poslovanje vlastitog
agroturistickog gospodarstva

¢ upravijati kvalitetom, zbrinjavanjem
otpada i zastitom okolisa u poslovanju
vlastitog agroturistickog
gospodarstva

Veleuéiliéte u Rijeci je pri pokretanju
stru¢nog studija Odrzivi agroturizam
2018. godine potpisalo Sporazum s Centrom
za poljoprivredu i ruralni razvoj Primorsko-
goranske zupanije koji je osigurao mogu¢nost
odradivanja stru¢ne prakse u Centru i na
30-tak OPG-ova u na$oj Zupaniji. Uspjesna
suradnja je nastavljena, a 2021. godine
potpisan je novi Sporazum o suradnji u
istrazivanju uzgoja aromati¢nog i za¢inskog
bilja te je podignut prvi poljski pokus uzgoja
prave majcine dusice veli¢ine 230 ¢etvornih
metara u starosusickom kompleksu CPRR-a.
Tijekom ljeta 2022. godine provedena je i
destilacija eteri¢nog ulja prave majéine dusice
u sklopu novootvorenog Pogona za preradu.

U sklopu CPRR-a u Staroj Susici opremljen je
pedoloski laboratorij u kojem studenti Odrzivog
agroturizma vrSe analize tla

Pise: doc. dr.sc. Slavica Dudas, prof. v.S.

Zasto upisati ovaj studij?

Na ovom ¢e$ studiju kroz $arolike i atraktivne
predmete usvojiti znanja o proizvodnji
bilja i Zivotinja i preradi poljoprivrednih
proizvoda, pripremi i ponudi hrane s vlastitoga
agroturistickog gospodarstva, ponudi
turistickih usluga i proizvoda, a sve to ¢e$
znati osmisliti i voditi jer te ¢ekaju i zanimljivi
poduzetnicki kolegiji. Vjestina ti neée
manjkati, steci ¢e$ ih kroz puno, puno prakse
na polju, agorturizmu, hotelu, turistickoj
zajednici, agrariji i.... Svoja znanja i vjestine
oplemeniti ¢e$ studijskim putovanjima,
posjetima poznatim poljoprivrednim
proizvodacima i agroturizmima, kongresima
u Hrvatskoj i $ire te biti ukljucen prakti¢ne
vjezbe u okviru podizanja i/ili odrZavanja
vi$egodis$njeg poljskog nasada aromati¢nog
bilja. A kao $lag na kraju, nauciti ¢e§ napraviti
svoj sapun, kremu, ¢aj, eteri¢no ulje, suseno
voce, vino, urediti svoj agroturizam, kreirati
svoj vlastiti turisti¢ki proizvod i prezentirati ga
na najmanje dva strana jezika, profesionalno
degustirati vino i jo§ mnogo toga.

Jedinstveni multidisciplinarni

studij u brojevima

Studij Odrzivog agroturizma je
multidisciplinaran, na prvoj godini studija se
slusa 13 obvezatnih kolegija koji obuhvacaju
osnove iz poljoprivrede, poduzetnistva i
turizma. U iducoj godini studenti usvajaju
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.o : vege v oo Odrzivi agroturizam
studij na Veleucilistu u Rijeci e
trogodisniji studij (6 semestara)
ECTS:
180
Strucni naziv:
prvostupnik/prvostupnica
baccalaureus/baccalaurea
inzenjer/inzenjerka odrzivog agroturizma, bacc. ing. agr.
Prijediplomski struéni studij odrzivi agroturizam na Razina po HKO:

veleuéilistu u Rijeci jedinstveni je multidisciplinarni o
studij koji spaja poljoprivredu, turizam i poduzetnistvo

Studenti Odrzivog agroturizma na predstavljanju
LAG-a Gorski kotar u Staroj Susici

znanja na 11 obvezatnih te jednom izbornom
kolegiju. Na tre¢oj godini studija se nastavlja sa
$est obvezatnih i tri izborna kolegija.

Ovaj studij izrazito posvecuje paznju
stranim jezicima: na prvoj i drugoj godini
studija se uci engleski jezik u agroturizmu
tijekom Cetiri semestra, a na drugoj godini
studija se zapocinje i sa drugim stranim Nasad timijana tj. maj€ine dusice u Staroj Susici

jezikom: talijanskim ili njemackim jezikom u

) ' : : Prijediplomski studij Odrzivi agroturizam odrzivog agroturizma, bacc. ing. agr. Nastava
agrot}lrlzmu, oD c10naln.0 e LG Vlastltv(_)m je strucni studij sa velikim udjelom vjezbi i se izvodi u Rijeci na lokaciji Vukovarska 58
odabiru studenta. D{ugl sFram ) e?_lk sehcl prakti¢ne nastave. Tijekom studiranja studenti gdje je opremljen novi biotehnicki laboratorij
dva ‘s.emestrav. I L kra.] » kolegij KulFurno apsolviraju Stru¢nu praksu sa 80, 160 i 200 za potrebe ovog studijskog programa. U
POVl l.)aAstma FePubllke Hrvat.ske JSllon sati stru¢ne prakse na OPG-ovima i drugim izvedbi studija angazirano je 24 nastavnika i 8
trecoj godini studija i u potpunosti se izvodi na poduzeéima, na prvoj, drugoj i tre¢oj godini vanjskih suradnika.
engleskom jeziku. studija.

Danas, na Veleu¢ilistu u Rijeci studira peta
generacija studenata Odrzivog agroturizma,
upisano je novih 18 studenata u akademsku

inf godinu 2022.-2023. Do danasnjeg dana, 21
nro student je s uspjehom zavrsio studij te stekao

Za sve informacije o upisima pitaj na stru¢ni naziv prvostupnik/prvostupnica

evidencija@veleri.hr, baccalaureus/baccalaurea inzenjer/inzenjerka

na telefon

051 677 211 i

N

li klikni na:

https://www.veleri.hr/hr/studijski-programi/180/ \ Studenti na
-

strucni-prijediplomski-studij-odrzivi-agroturizam bakarskim
prezidima
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natjecanje u kvalitefi

med

y U organizaciji Udruge za promociju i primjenu ekoloske péelarske

etike Biopcela, S| ,
nagrada i priznanja 16. Zlatnog ulista, nat)

J

Branko Vidmar, osniva¢ manifestacije

i predsjednik organizacijskog odbora,
objasnjava nam kako je Zlatno uliste zapocelo
vrlo skromno 2007. godine sa samo 8
sudionika i 11 uzoraka meda. Uz smijeh
priznaje da se nakon toga umalo nije odrzalo
svega tri puta — ,,prvi, zadnji i nikada vige!“
No, na nagovor prijatelja ustrajao jeiu 16
godina ,,slatkoce” Zlatno uliste razvilo se

u respektabilnu manifestaciju prepoznatu

od strane struke i potrosaca. Ujedno je to
vjerojatno i najdugovje¢nija manifestacija koje
je CPRR suorganizator. Do 2013. godine Zlatno
uliste odrzavalo se u Vrbovskom, potom u
sklopu Smotre péelarstva Primorsko-goranske
zupanije u Opatiji i Rijeci, a u novije vrijeme

i preko ,,zoom konferencija® S vremenom je
Zlatno uliste dobilo sve vise sudionika, a 2018.
godine svecano je zapocela s radom Kasetica
primorsko-goranska manifestacijom Medni
poljubac na kojoj su posjetitelji imali priliku
kusati rekordnih 111 uzoraka meda pristiglih na
natjecanje.

Svako Zlatno uliste oslikava pcelarsku
sezonu, a svaka je pcelarska sezona drugacija
od prethodne. Kako se vremenske (ne)prilike
mijenjaju, tako se mijenjaju i péelarske sezone.
U 2022. godini svakako je prednjacio bagrem
kojeg na primjer prethodnih godina nije bilo ,,ni
za lijek", dok je kadulja ,,zakazala“ Na ovom je
Zlatnom ulistu ¢etvrtina uzoraka bio medun, a
iako s podrucja Gorskog kotara dolazi najveci
broj meduna, pobjednik u kategoriji meduna
stigao je iz Punta s otoka Krka.

g |

u vijeénici grada Kastva odrzana je sveéana dodjela

ecanja u kvaliteti meda

Branko Vidmar, osnivaé manifestacije i predsjednik organizacijskog odbora

Glanovi HUSAM-a redovni su gosti Kasetice
prilikom senzorske analize meda

Na 16. Zlatno uliste pristiglo je 54 uzoraka
meda iz cijele Hrvatske, najvise s podrucja
Primorsko-goranske Zupanije, no ovogodisnje
zlato zasluzeno je ,,otislo* u Cakovec. Svi su
uzorci prosli postupak senzorskog ocjenjivanja
od strane stru¢nog panela sastavljenog
od ¢lanova HUSAM-a (Hrvatska udruga
senzorskih analitiara meda), a tome je
prethodila kemijska i melisopalinoloska
(peludna) ocjena kvalitete.

Posebnost Zlatnog ulista je u tome $to se
odrzava prema postivanju pravila senzorske
analize koja su prihvac¢ena u Europi gdje

A ATCIALTATY
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LUl ,UI“ je staroslavenski
naziv za kosnicu, a u
narodu se jo$ dan danas
upotrebljava naziv ,,UliSte”
- unutrasnjost kosSnice,
kosnica, ulaz u pcelinjak.
Ideja za naziv manifestacije
potekla je od gosp. Milana
Cubriéa, istaknutog péelara i
nekadasnjeg predsjednika PU
. Milutin Barac iz Rijeke.
Zeliko
Trupkovic,
ukupni
pobjednik o

Ukupni pobjednik Zlatno uliste 2022
- Zeliko Trupkovié, Cakovec — med bagrem

Pobjednici po kategorijama Zlatno uliste 2022
- Andrija Orli¢, Punat — medun

- Lucijano Furlani¢, Veprinac - lipa

- Natalija Branovi¢, Novalja — multiflorni
Posebna priznanja Zlatno uliste 2022

- Zeljko Trupkovié, Cakovec — med od helide

Na ovogodisSnjem ZU odrzano je i zanimljivo
struéno predavanije ,,Kako do punih kosnica

 Miroslav IdZojtié, Koprivnica (pCela i meda)“ dipl. ing. agr. Igora Petrica.

su ocjenjivaci i educirani na ekstenzivnim
tecajevima. Prepoznato je medu pcelarima kao
jedna od najboljih manifestacija ovog tipa u
Hrvatskoj budu¢i da ima najkvalitetniji panel
za senzorsko ocjenjivanje kvalitete meda,
educirane ¢lanove HUSAM-a na Celu s prof. dr.
sc. Drazenom Lusi¢em.

Osim §to podize ukupnu kvalitetu péelinjih
proizvoda na podruéju Hrvatske, Zlatno uliste
odigralo je veliku, prije svega edukativnu ulogu
u smjeru potrosaca koje se upoznalo s jednom
od najkvalitetnijih vrsta meda - medunom.
Dok je medun prije 15-ak godina bio gotovo
nepoznat potrosac¢ima, danas je prepoznat
kao jedan od posebnosti Primorsko-goranske
Zupanije, osobito od stjecanja statusa zasticene
oznake izvornosti za Goranski medun.

Velikom zaslugom upravo Zlatnog ulista
uoceni su razni trendovi u péelarskim sezonama
te kako klimatske karakteristike presudno
utjecu na pcelarenje. Tijekom godina zamjecena
je sve ve¢a dominacija meduna u odnosu na
nektarne medove jer nadprosje¢no visoke
temperature ocito ne pogoduju prinosima od
nektara, dok biljne i stitaste usi odolijevaju
klimatskim izazovima i proizvode mednu rosu.

Prepoznati su i utvrdeni brojni raritetni medovi
poput ailantusa, maline, heljde ili zlato$ipke,

a posebnost ovogodi$njeg Zlatnog ulista je i
ponovna pojava unikatnih ,, kupaza“ razli¢itih
nektara i medne rose ¢ime je nastavljen niz
pojave novih sorata uniflornog meda na
hrvatskom trzistu.

‘\_
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Naziv ,medun“ karakteristi¢an je
za Gorski kotar, Liku i Primorije,
dok je naziv ,,medljikovac”
uvrijezen u kontinentalnoj
Hrvatskoj.

Tijekom godina na Zlatnom ulistu
uocena je sve veca dominacija
meduna, vjerojatno nastala zbog
promjene klime. ,,Neobi¢na“
pojava je i pojava svjetlih meduna,
a zabiljezeni su ¢ak i bezbojni. Do
sada je napravljena klasifikacija
viSe vrsta meduna (npr. javor,
vrba, hrast, lipa...), no mnostvo je
onih kojima ne mozemo odrediti
podrijetlo. Naime, postoji oko
4.000 vrsta biljnih i 4.000 vrsta
Stitastih usiju, a svaka od njih je u
stanju producirati mednu rosu.

Na 16. Zlatno uli$te pristiglo je 54 uzoraka meda iz cijele Hrvatske

Sve medove s ovogodi$njeg Zlatnog ulita
modi ¢ete kusati na manifestaciji Medni
poljubac u Kasetici na Dan svetog Valentina,

a mi s nestrpljenjem iS¢ekujemo $to ¢e nam
donijeti 17. Zlatno uliste jer varijacije koje pruza

priroda su nezamislive.



,Ravnogorska kuharica iz bakine skrinjice - obicaiji
tijekom godine“ © autorice Blazice Sveticki ne sadrii
samo recepte veé podsjeca na brojne obiégje i tradiciju
goranskog kraja, neke veé pomailo i zaboravijene

Za vas smo odabrali dijelove iz knjige
posvecene krumpiru.

roz razgovore sa starijim mjeStanima

Gorskog kotara, zapise i sje¢anja svojih
predaka, BlaZica nam u knjizi donosi bastinu
brojnih goranskih obitelji. Zapocinje s opisom
obicaja Korizme i Uskrsa te jelima koja prate
ovaj blagdan. NiZu se recepti jela vezanih
uz proljetne radove i ko$nju sijena, jesenske
radove poput kopanja krumpira, obicaji i jela
Bozica, zimska jela prigodna uz ¢iS¢enje snijega
i prezimljavanje do pusta. Zasebno poglavlje u
knjizi imaju recepti i obi¢aji vezani uz posebna
dogadanja: rodenja, prve pricesti, krizme i
vjencanja.

Jeste li znali?

- Krumpirje jedna od

- - Krumpir ima manje kalorija od

3 kruha, rize i tjestenine

2 Krumpir sadrzi vise kalija
nego banana

- Krumpir sadrzi vise
iskoristivog Zeljeza od bilo
kojeg drugog povréa

- Krumpir je dobar izvor
vitamina B, magnezija, fosfora
i niacina

- Krumpir ne sadrzi masnoce i
kolesterol

“Krumpir je oduvijek bio vazan dio goranske
kuhinje i gotovo da nema obroka uz koji se,
i za svagdan i za blagdan, ne skuha bar malo
krumpira. Nadaleko je poznato da je goranski
krumpir posebno dobar ¢emu vjerojatno
doprinosi klima i specifiéno podneblje koje mu
daje poseban okus.

U proslosti posao oko sadnje krumpira nije
bio nimalo lak, ali nije bilo ku¢anstva koje nije
imalo bar njivicu krumpira.

... stajski gnoj dovozio se ve¢ tijekom zimskih
mjeseci, ako nije bilo previse snijega. Oralo

. seisadilo u proljece s volovima ili konjskom

zapregom...kada je krumpir niknuo onda ga se
okopavalo, a kada je jo§ malo porastao trebalo
ga je ogrnuti. U kratkom vremenu bilo je puno
posla i u vrtu i na njivi i obi¢no su se za posao
oko krumpira udruZile Zene - susjede, rodake
pa su jedne drugima isle za tezakinje. Tijekom
Jjeta bilo je jo$ posla, a uklju¢ivao je i one
najmlade. Svaki bi dobio svoju bocu, stao u red
i krenuo u “borbu” sa zlaticama. Rujan je bio
rezerviran za vadenje krumpira. Uglavnom su
Zene bile te koje su kopale s motikom dok su
muskarci kod vadenja krumpira praznili kante,
punili vrece i tovarili ih na kola. Krumpir se
odmah razvrstavao na njivi - debeli za zimnicu,
srednji za sjeme i sitni za blago. Otprilike na
pola posla domacica bi donijela jelo, ravnogorski
“malajuzna” (tezacku marendu), naj¢esce je to
bio “zabilen krampir” (kuhani krumpir preliven
mascu u kojoj se przio $pek ili $unka ili ¢varci,
§to je tko imao). Ne mozete ni zamisliti kako je
to mirisalo, a tek prijalo!”
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Police
Sastojci:
2-4 krumpira po osobi, sol, Spek, sir, luk, ¢esnjak
Priprema:

Izabrati krumpir srednje velic¢ine, dobro ga

oprati. Odstraniti necistoce na korici i po zelji
djelomic¢no oguliti. Razrezati krumpir na polovice,
posuti jednu polovicu solju i drugom polovicom
utrljati. PosloZiti na lim za pe€enje. Staviti peéi u
vruéu pecnicu dok se ne ispece.

Posluzivanje:

Servirati vru¢e uz maslac, narezani Spek, domaci
sir, luk, ¢esnjak, narezano i zaginjeno kiselo zelje,
po zelji!

I na policama Kasetice

Ovu zaista posebnu kuharicu koja sadrzi
ukupno 170 recepata moZete pronadi i na
policama Kasetice.

Kuharica je formata A4 na 280 stranica, tvrdog
uveza, u nakladi od 1000 primjeraka. Tisak
Grafika Helvetica d.o.o. Rijeka, izdava¢: Udruga
»Plodovi gorja Gorskog kotara“.
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Gledanje fotografija raznobojnih prekrivaca, razlicitih
sastava i debljina te njikovik beskonaénihk kombinacija, u
nama budi spomen na nase bake i djetinjstva provedena uz
njik dok gotovo meditativno pletu tople uratke.

letenje je duboko ukorijenjeno u nasoj

tradiciji i zasigurno je svatko barem
jednom u Zivotu dobio rucno pleteni $al, kapu
ili rukavice, a Cesto i topli dZemper. Vazan
je podatak da je umijece izrade licke coklje
(vunene papuce) dio hrvatske nematerijalne
kulturne bastine, nadaleko su poznate i vunene
Carape, torbe te kape. Posebni status imaju
vuneni ,nakurnjaci, nekad dio narodne
nosnje, danas suvenir ¢iji spomen imena
instinktivno razvlaci osmjeh na licima.

Pletenje je ponovno in.

Osvjestavanjem potrebe da se vratimo
izvornim vrijednostima, u Zelji za vlastitim
stvaranjem neceg lijepog i funcionalnog
kao i nuZnosti da usporimo uZurbanu
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svakodnevnicu, shva¢amo da je ritmi¢no
zveckanje metalnih ili lupkanje plasti¢nih i
drvenih pleta¢ih igala iznimno opusajuce.
Razmisljajuéi o kona¢nom cilju tj. kreativnom
uratku, nase misli su fokusirane, ne
razmisljamo o problemima, u¢imo se boljoj
koncentraciji i pobolj$avamo finu motoriku
koja je od trenutka Siroke upotrebe racunala
i pametnih telefona prili¢no oslabjela. Brojne
akcije pletenja toplih deka za potrebite ili
zastitnih odjelca za ugrozene zivotinje,
pokazale su da pletenje potice na drustveni
angazman te da pojacava vlastiti osjecaj
korisnosti jer dok smo uronjeni u taj mali
vuneni projekt, ¢inimo istovremeno dobro sebi
i drugima.

I dok je za vrijeme nasih baka, pletenje bilo
rezervirano samo za zenski dio populacije,
na taj nacin se i predavala vjestina, danas se
nerijetko i muskarci upustaju u ovu kreativnu
avanturu. Svjedo¢imo da pletenje ne poznaje
dobnu granicu, socijalni status ili rod, ¢ak
ni mjesto ni vrijeme. Plesti mozemo uvijek,
a osnove nije tesko savladati preko Siroko
dostupnih tekstova, fotografske prikaze,
blogove i video uratke. Stoga, $to se

Ceka, treba se samo upustiti i sre¢a g ¢
je zagarantirana.
3 ‘1
o Al
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Do . .
mgca radinost

Krizmani¢é

Viasnik / osoba za kontakt: Mirica Vrbanac

Adresa;

Josipa bana Jelagi¢q 25

51300 Delnjce

Mobitel: (98 997 53
Email:

Unikatni ukrasnij

drva, vune j raznih
rukotvorine

69

nnrica.v@hotmaﬂ.com

uporabni proizyodi
Mmaterijala, suveniri,



roveo sam jedan dan s vrijednim

ovog voca.

hladno presani pasterizirani sok.

Evo sto sam naucio.

Jabuke se dopremaju u
prostor za preradu gdje
prvo idu na ,kupanje i
tusiranje“ ne bi li se isprale
od eventualnih necistocéa.
Koliko je vazno da plodovi

j ~ du voca
+ u objektu za prerac
% centraza pc_»lgoprwredu
' i ruralni razvoj
pPrimorsko-gor
supanije u staro)

anske
Susicl

djelatnicima Centra koji su preradivali sok
od jabuke i mogu re¢i da se radi punom parom
bududi da je ove godine rekordan urod upravo

U prostoriji veli¢ine 40tak kvadrata, nalaze se
strojevi za preradu voca u 100 posto prirodni

® Odmah po
primitku, jabuke se
vazu i upisuje se
kilaza

budu zdravi, govori i
Ginjenica da djelatnici u
preradi naknadno prebiru

i odstranjuju sve natrule i
oStecene primjerke kako bi
sok bio uistinu kvalitetan.

Stroj za mljevenje se
postavlja na mjeru
ribeza. U posudu
izlazi masa strojno
samljevenih jabuka koje 3
su istog izgleda kao
i one koje ru¢no kod
kuce pripremamo za 7t
domacu Strudiu. Kada segse
korito napuni po¢etnom
koli¢inom, krece izrada
spogaca“ - oba procesa
se odvijaju istovremeno.
Ovo je ujedno najbucniji
dio prerade (ako
izuzmemo povremeno
pjevanje i smijeh dobro
raspolozenih djelatnika).
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Tko s MOLE PRISAVITI

Jedna od glavnih zadac¢a Centra za poljoprivredu i ruralni razvoj
je pomaganje i poticanje razvoja poljoprivrede Primorsko-
goranske Zupanije. Objekt za preradu vo¢a namijenjen je
poljoprivrednicima nase Zupanije koji imaju registrirano
sjediste ili prebivaliSte na podrucju JLS koji je osniva¢ Centra.
Ako se odlucite svoje voce ,,pretociti® u sok, rakiju, dzem ili pak
zdravi ¢ips, obavezno procitajte uvjete za preradu koji se nalaze
na stranici Centra www.cprr.hr

Sljededi korak je izrada ,,pogaca“
odnosno punjenje Cetvrtaste
tkanine, specifi€éne gustoce,
izribanim jabukama. Slazu se
jedna na drugu poput katova
koje razdvaja metalna perforirana
prepreka. Kad se slozi 5 redova/
katova, cijeli sklop se stavlja pod
presu. Pritiskom jacine ¢ak 25 tona,
presa hladno cijedi prirodni sok u
kante koji se potom izlijeva u inox
bacvu zapremine do 400 litara. Podsjec’am da ukoliko

zelite prijaviti svoje
voce za preradu, trebate
ispuniti Zahtjev i poslat
gposlati ga Centru. Na taj
u nacin, osigurat Cete svoje
mjesto i va ¢e urod biti
obraden u $to kra¢em roku.

Sok se konstantno mijesa
strojno (unutar bacéve je
propeler), tako da se na vrhu
izdvoji nepozeljna pjena koja se
uklanja, a kada se ba¢va napuni,
ubacuje se prirodni konzervans
u obliku askorbinske kiseline
poznatije pod imenom limunska
kiselina u koli¢ini od 0,05%.
Ona ujedno ¢ini sok svjetlijim.

Punilica ima izmjenjiv dio za
zapreminu od 3 i 5 litara te

dio za boce od 2 decilitra i 1
litru. Sok se pakira u Zeljenu
ambalazu (veli¢inu) te stavlja 1 E
na hladenje u bazen. .

Dok je punilica zadniji aktivni
|} Pasterizator se uklju¢uje na dio procesa, bazen je donekle

temperaturu na koju zelimo pasivni jer se ambalaza uranja
pasterizirati sok. U ovom u hladnu vodu ne bi li se sok
sluc¢aju je to 80 stupnjeva. ohladio. Do trenutka kad vlasnik
Pasterizator je povezan i s jabuka ne dode po finalni produkt,
punilicom koja predstavlja jednom ohladeni sokovi, Cuvaju
zadniji korak aktivnog se u hladnjaci na cca 5 stupnjeva

proizvodnog procesa. celzijevih.
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U Kasetici predstavijen
projekt AdriPromTour
Resorni proéelnici Sonja Sisié
i Mladen Brajan u KaSetici su
predstavili projekt “AdriPromTour”
kojeg Primorsko-goranska zupanija
kao vodeci partner provodi u okviru
Programa prekograni¢ne suradnje
Interreg V-A ltalija — Hrvatska
2014.-2020.

Kroz zajednicku i koordiniranu
provedbu aktivnosti Upravnog
odjela za turizam, poduzetnistvo
i ruralni razvoj te kulturu, sport i
tehni¢ku kulturu, cilj je dodatno
promovirati pomorsku i kulturnu
bastinu Primorsko-goranske
zupanije valorizirane kroz projekte
“Arca Adriatica”, odnosno
“Hercultour”.

Projekt zajedniCki provodi osam
partnera, Cetiri iz Hrvatske i Cetiri
iz Italije: Primorsko-goranska
Zupanija kao vodeci partner,
opcine Cervia i Cesenatico,
SveuciliSte Marche, Europe Point
of Teramo Consortium, Grad
Kastela, Sibensko-kninska zupanija
te SveuciliSte Juraj Dobrila iz Pule.
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Festival gljiva, vune i
plodova jeseni

| ovogodi$nje izdanje Festivala
gliiva, vune i plodova jeseni
proteklo je u veselju i dobroj
zabavi brojnih posjetitelja i
sudionika. Manifestacija koja

se tradicionalno odrzava unutar
kompleksa CPRR-a u Staroj Susici
u organizaciji Udruge Plodovi gorja
Gorskog kotara okupila je mnostvo
izlaga¢a na sajmu autohtonih
proizvoda, rukotvorina i suvenira.
Posjetitelji su sudjelovali u brojnim
aktivnostima poput planinarenja,
natjecanja u kuhanju gljivarskog
kotli¢a, gljivarskoj edukaciji i
izlozbi, vozniji kocijom, vunarskoj
radionici, biciklijadi, posjetu Centru
za posjetitelje Velike zvijeri i etno
zbirci podruéne osnovne Skole.

Uz bogatu ugostiteljsku ponudu
za dobro raspolozenje pobrinuli

su se voditelj Domagoj Jakopovic¢

Ribafish i trio “Promili”.

0 Aureg 2022

Kasetica je ugostila paneliste
HUSAM-a (Hrvatska udruga
senzorskih analiticara meda) koji
su zavrsSili ocjenjivanje medova od
kadulje na ovogodisnjem izdanju
natjecanja Salvia Aurea. Nakon
labortorijskog ispitivanja ¢lanovi
HUSAM-a proveli su kvantitativno-
deskriptivnu senzorsku analizu
uzoraka pristiglih na natjecanje.
lako je ova pcelarska sezona imala
znatno manje kadulje od prijasnjih,
kvaliteta je pokazala da med od
kadulje nije bez razloga jedan od
najcjenjenijin hrvatskih medova.
Laureati ¢e biti poznati uskoro, a
uzorke meda od kadulje prijavljene
na natjecanje Salvia Aurea 2022
mocdi Cete kuSati u Kasetici na
Mednom poljupcu na Dan svetog
Valentina.
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Promocija i prodajo
autohtonih proizvoda
Primorsko-goranske

jerojatno ste prolaze¢i

rijeckim Korzom primjetili
nase zeleno-plave kudice i u njima
mnostvo $arolikih proizvoda. Rije¢
je o Prodaji i promociji autohtonih
proizvoda Primorsko-goranske
Zupanije, manifestaciji koju ve¢
dugi niz godina organizira Centar
za poljoprivredu i ruralni razvoj.
Prilika je to za Rijecane i njihove
goste da upoznaju proizvodace iz
Kasetice i da ,,iz prve ruke“ saznaju
kako i od kuda dolaze njihovi
proizvodi. Manifestacija se odrzava
Cetiri puta godi$nje na Korzu ili
Trgu 128. brigade HV-a nadomak
Korza, uz podrsku Grada Rijeke.
Promocija proizvodaca, njihovih
proizvoda i kraja iz kojeg dolaze
cilj je ove manifestacije kojoj
se podjednako raduju i kupci i
¢lanovi Kasetice. Osim promocije,
organizacijom ovog sajma CPRR
PGZ nastoji direktno pomoéi
proizvodac¢ima u ja¢anju trzista i
indirektno utjecati na cjelokupni
gospodarski razvoj nase Zupanije.

Clanovi Zupanijske
skupstine posjetili CPRR
u Staroj susici

Uoci sjednice u Ravnoj Gori,
dlanovi Zupanijske skupstine
Primorsko-goranske Zupanije
posjetili su Staru Susicu gdje
su obisli objekt za preradu voca
Centra za poljoprivredu i ruralni
razvoj i nase susjede Centar
za posijetitelje “Velike zvijeri”
Zupanijske JU “Priroda”.




History Film Festival
Kasetica je i ove godine ugostila
filmase iz Hrvatske i svijeta -
sudionike, organizatore i prijatelje
History Film Festivala. U opustenoj
atmosferi uz vec¢ tradicionalne
goranske likere Vida Arbanasa,
ovogodisnje druzenje bilo je
posvecéeno prerano preminulom
Bernardinu Modricu, osnivacu
HFF-a i velikom prijatelju Kasetice.

Uvod u sommelierstvo u
Kastvu

U organizaciji Hrvatskog
sommelier kluba i Udruge Belica
te financijsku potporu CPRR-a u
Kastvu je odrzan trodnevni tecaj
»,Uvod u sommelierstvo“. Edukaciju
je uspjesno zavrsilo 16 polaznika,
od toga 7 pripadnica ljepSeg spola,
a upoznali smo ih u Kuéi Belice na
zavr$noj veceri prilikom svecane
dodjele potvrda o zavr§enom
sommelierskom tec¢aju 1. razine.

BusyBee Workshop
LAG-a Vinodol

LAG Vinodol, jedan od partnera
u projektu suradnje BusyBee
Workshop, bio je domadin
trodnevnog dogadanja na kojem
su sudjelovali predstavnici
LAG-ova partnera, Primorsko
— goranske zupanije, JLS-ova,
turisti¢kih zajednica i poljoprivredni
proizvodaci. U sklopu BusyBee
Workshop-a sudionicima smo
se predstavili prezentacijom
rada zupanijskog Centra za
poljoprivredu i ruralni razvoj PGZ
i Primorsko-goranske KasSetice.
Projekt za cilj ima potaknuti razvoj
agroturizma na LAG podrucjima
te poboljsati i promovirati ponudu
domacih lokalnih proizvoda u
sklopu turisticke ponude kao
i razmjenu iskustava lokalnih
akcijskih grupa u stvaranju
prepoznatljivosti ruralnog podrucja.
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Bilanca uspjeha u
s Kasetici

Kasetica je posluzila kao kulisa
za snimanije trece epizode ,,Bilance
uspjeha“, nove emisije Kanala
Ri. GoS¢a Barbare Udovicic¢
bila je Silvija Zec Sambol, a o
¢emu su ove dvije posebne
dame razgovarale pogledajte
na https://www.youtube.com/
watch?v=k5HiasnDgG8
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Jesen u Lici

Proizvodagi iz Kasetice
sudjelovali su na trodnevnoj
manifestaciji “Jesen u Lici” u
Gospicu. Izlozbeno - prodajna
tradicijska manifestacija odrzava
se vec 24 godine, a vrijednost
“Jeseni u Lici” prepoznata je diliem
Hrvatske i van njenih granica te
svake godine privladi sve vise
domacih i stranih posjetitelja.
Posebnost manifestacije “Jesen
u Lici” je Sto izlagaci predstavljaju
isklju€ivo svoje proizvode, a
osim proizvodaca Li¢ko-senjske
zupanije na manifestaciji sudjeluju
mala poljoprivredna gospodarstva
i poduzetnici iz ruralnih prostora

gotovo svih hrvatskih zupanija.
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brend

Kasetica primorsko-goranska
je brend koji okuplja
proizvodace autohtonih
proizvoda Primorsko-
goranske Zupanije.

centar
Kasetica je i izlozbeno-
prodajni Centar autohtonih
proizvoda u kojem se
organiziraju brojne
manifestacije, promocije,
degustacije, prezentacije,
izlozbe, edukacije i radionice.

odrzivi razvoj
Projekt koji je nastao temeljem

a nositelj projekta je Centar za
poljoprivredu i ruralni razvoj
Primorsko-goranske Zupanije.
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centar autohtonik proi zvoda

strateskih opredjelienja Zupanije
za razvoj odrzivog gospodarstva,

Kasetica primorsko-goranska « Centar autohtoni proizv.
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Tocne odgovore i vase podatke s naznakom

ZA NAGRADNU IGRU - PEGEZELJAC
posaljite nam (najpovoljnije na dopisnici) ili
osobno donesite do 01.03. 2022. godine na adresu:
Centar za poljoprivredu i ruralni razvoj PGZ,
Stara Susica, Karolinska cesta 87, 51314 Ravna
Gora

Nagrade za to¢ne odgovore:
3 kasetice s autohtonim proizvodima
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Imena sretnih dobitnika objaviti ¢emo u idu¢em
broju Pegezeljca

Dobitnici, PegeZeljac br. 5 P
Kaseticu s autohtonim proizvodima osvojili su:

Anka Paravi¢, Milana Rustanbega 7,
51000 Rijeka

Maja Bobanovi¢, Novo naselje Cikoviéi 180,
51215 Kastav

Lucija Zaninovi¢, Ivana Mil¢etica 12,
51000 Rijeka

Cestitamo dobitnicima nagrada 5. broja
Pegezeljca - svoje KaSetice s autohtonim
proizvodima mogu podi¢i u Kasetici, Krojacka
1, Rijeka radnim danom od 9 do 15 sati
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prepoznatljivost
Zelimo pojagati vidljivost i
prepoznatljivost kako materijalne tako
i nematerijalne bastine Primorsko-
goranske zupanije, odnosno turisticke
destinacije Kvarnera.

promocija i nastup

Omogucujemo zajedni¢ku promociju i nastup
na trzistu proizvodacima autohtonih proizvoda
Primorsko-goranske Zupanije.

edukacija

Zelja nam je kroz edukaciju javnosti i
proizvodaca razviti svijest o koristima
koje autohtoni proizvodi donose
turizmu i time stvoriti poticajnu klimu
za razvoj cjelokupnog gospodarstva
nase Zupanije.

KATEDRALA SV. VIDA

mjesto razmjene

Mijesto smo razmjene znanja
i okupljanja proizvodaca, ali i ANT  /
kreativnih iskoraka srodnih udruga,
institucija i gradana Zupanije koji
promicu ekolosku proizvodniju i
aktivno kroz rad promoviraju ideje o
razvoja ekoloske svijesti i odrzivog I kasetica za domai...
turizma. kako bi nasi posijetitelji u kaseticama mogu ponijeti kuci
Ry djeli¢ bogatstva nase raznolikosti, bastine, tradicije i

‘ kvalitete.

“ Rijeka o +385 99 334 9339 « info@kasetica.hr « www.kasetica.hr « fb Primorsko-goranska Kasetica
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